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P RODUC T T A RG E T P RODUC T I V I T Y P AG E

CO F F E E MACH IN E S

Black Eagle Maverick Quality shops

Quality chains

Roasters

••••• 8

VA388 Black Eagle Quality shops

Quality chains

Roasters

••••• 10

Eagle One Coffee and no coffee oriented chains

Roasters and Microroaster

Bakeries

•••• 12

Eagle One Prima Coffee karts / Office / Boutique

Microroasters

Home

•• 14

Eagle Tempo Restaurants

Roasters

Chains

Bakeries and patisseries

Hotels

••••• 16

VA358 White Eagle Coffee and no-coffee oriented chains and shops

Roasters

Bakeries

••••• 18

CO F F E E G R I ND E R S

Mythos Coffee and no coffee shop and chains

Roasters and Microroaster
••••• 20

Atom
Coffee karts / Office / Boutique

Microroasters

Home

•• 22

The Victoria Arduino espresso coffee machines and grinders are developed to offer technology for
every need and are ever more sustainable from both environmental and economic viewpoints. The
products are designed to offer flexibility and production versatility, whilst maintaining high quality
standards in milk and coffee-based drinks, with maximum respect for the raw materials used. The
design of forms and materials offers a visual and sensory experience that is unique and distinctive,
enabling all baristas and roasters, from the most skilled to those who taking their first steps in the
world of coffee, to obtain excellent performance, simply and quickly.

Product Introduction



МОДЕЛЬ ДЛЯ КОГО ПРОИЗВОДИТЕЛЬНОСТЬ СТРАНИЦА

К О Ф Е М А Ш И Н Ы

Black Eagle Maverick Specialty-кофейни и сети
Рестораны с большой проходимостью
Обжарочные компании

• • • • • 4-5

VA388 Black Eagle Specialty-кофейни и сети
Рестораны с большой проходимостью
Обжарочные компании

• • • • • 6-7

Eagle One Specialty кофейни и сети
Рестораны
Обжарочные компании
Пекарни

• • • • 8-9

Eagle One Prima PRO Лаборатории

Обжарочные компании

Магазины и Выставки

Отели

Specialty-Кофейни небольшого формата

• • 10-11

Eagle One Prima EXP Кофе-корнеры / Офисы / Магазины и Выставки
Обжарочные компании
Дом
Отели
Лаборатории

• 12-13

Eagle One Prima Кофе-корнеры / Офисы / Магазины и Выставки
Обжарочные компании
Дом

• 14-15

Eagle Tempo Кофейни и сетевые проекты
Рестораны
Обжарочные компании
Пекарни
Отели

• • • • • 16-17

VA358 White Eagle Кофейни и Сети

Рестораны

Обжарочные компании

Пекарни

• • • • • 18-19

Adonis Кофейни и Сети

Рестораны

Обжарочные компании

Пекарни

• • • 20-21

К О Ф Е М О Л К И

Mythos Specialty кофейни и сети
Рестораны
Обжарочные компании
Пекарни

• • • • • 22-23

Atom Кофе-корнеры / Офисы / Магазины и Выставки

Обжарочные компании

Дом

• • 24-25

Д Р У Г И Е

PureBrew + Кофейни и сети
Рестораны
Офисы
Чайные
Миксологи
Лаборатории

• • • • • 26-27
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ИННОВАЦИИ
ВДОХНОВЛЯЮЩИЕ
ГЕНИЕВ

Black Eagle Maverick - это кофемашина для тех, кто хочет максимально 
раскрыть свой потенциал, уделяя особое внимание экологичности и 
энергосбережению.

Black Eagle Maverick - интеллектуальная и эргономичная кофемаши-
на, способная обеспечить полный контроль над температурой, пре-
дсмачиванием, давлением пара и даже возможностью мгновенного 
переключения приготовления с эспрессо на фильтр-кофе.
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BlackEagleMaverick is thecoffeemachinefor thosewho want to express
the most of their potential, with a strong focus on sustainability and
energy saving.

Black EagleMaverick is intelligent and sustainable, able to offer total
control over temperature, infusion, steamand eventhe opportunity to
instantaneously switch between different types of coffee.

I N N O VAT I O N
I N S P I R E S
GE NIU S

ADVANCED
STEAM

T E RS GRAVI TECHT 3
GE NIUS

TECHNOLOGIES

COLOURS

P U R E B R E W
TECH NOLO GY

a high quality dry steam
delivery system at high
pressure(2.1bar.)with the
addition of two controls
for splitting the steam
between different-sized
jugs.

thepatented TERSsystem
(Temperature Energy
RecoverySystem)makesit
possible to use the waste
water for preheating the
incoming water, using a
process of recycling and
minimisation of waste
with an8%savingon the
total consumptionof the
machine.

a volumetric system for
control andmanagement
of the coffee in the cup able
to guarantee maximum
consistency and repeata-
bility of the result.

an evolution from T3
technology (temperature
control andstability),able
to offer the sameprecision
and control,using 37%less
energy. This important
result was obtained by
reducing thevolumeof the
stainless steel boilers, by
optimising the weight of
the group, by increasing
its reactivity and preci-
sion, by improving the
electronics and by using
wasteenergy from prehe-
ating theincoming water.

arevolutionary extraction
method that is applied
to espresso and to the
extraction of a newdrink
using gravitational pres-
sure. We combined Pure
Brew technology with
a new Victoria Arduino
patent: a portafilter with
aconical and double layer
filter that can create Pu-
reBrew,a brand-new filter
coffee extracted with
gravitational pressure
that produced a syrupy
andfull-bodied drink.The
brilliance of this new te-
chnologyisin itsextreme
simplicity of use.

Blue Stone White

Stainless steelBlack

Accessories kit includes red eagle personalisation

2 Groups 3 Groups
Versions Volumentric/gravimetric Volumentric/gravimetric

Width mm 806 1056

Depth mm 682 682

Height mm 426 426

Group Height mm 100 100

Power W 6800 8600

Net Weight Kg 90 115

Insulated boiler 8 Lt 8 Lt

Insulated coffee boiler 0,6 Lt 0,6 Lt

Autopurge standard standard

Easycream opt. opt.
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Версии Автоматическая / С весами Автоматическая / С весами

Ширина, мм 806 1056

Глубина, мм 682 682

Высота, мм 426 426

Высота групп, мм 100 100

Мощность, Вт 6800 8600

Вес, кг 90 115

Объем бойлера, л 8 8

Объем кофейного бойлера, л 0,6 0,6

Автоматическая промывка Включена Включена

Автоматический 
вспениватель Easycream Опция Опция

2 группы 3 группы

В

Г Ш
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ТЕХНОЛОГИИ

ЦВЕТА

T3 GENIUS

TERS

PUREBREW
TECHNOLOGY

GRAVITECH

ADVANCED
STEAM

ПРИЛОЖЕНИЕ

В комплекте, логотип красного цвета
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Power W 6800 8600

Net Weight Kg 90 115

Insulated boiler 8 Lt 8 Lt

Insulated coffee boiler 0,6 Lt 0,6 Lt

Autopurge standard standard

Easycream opt. opt.

Усовершенствованная технология  T3, гарантиру-
ющая высокую производительность и термоста-
бильность Циркуляция воды в кофейной маги-
страли упрощена -отсутствуют теплообменники в 
паровом бойлере. 

Объем парового бойлера всего 8, литров (T3 –14, 
литров). Паровой и кофейный бойлеры изготовле-
ны из нержавеющий стали  -позволяет повысить 
давление до 2,1 бар для более сухого пара.

Программное обеспечение позволяет поддержи-
вать в кофейных бойлерах и группах максимально 
точную температуру. 

Запатентованная система TERS позволяет ис-
пользовать сливную воду для предварительного 
нагрева поступающей воды в группы, используя 
процесс рециркуляции и минимизации отходов 
с экономией 8% от общего потребления машины.

PureBrew это технология, которая, вкупе с но-
вой двухслойной корзинкой конусной формы, 
дает возможность наслаждаться черным кофе. 
PureBrew позволяет готовить фильтр-кофе в кофе-
машине на низком давлении, переключаясь всего 
в одно касание.

В режиме эспрессо технология Pure Brew воспро-
изводит «леверный профайл» эспрессо, используя 
разную скорость подачи воды и давления, благо-
даря чему экстракция протекает равномернее, де-
лая эспрессо слаще, баланснее и сочнее.

Версия Gravitech включает в себя вы-
сокоточные весы и программное обе-
спечение с возможностью настройки 
времени затаривания, калибровки, 
компенсации веса в зависимости от 
плотности и помола кофе. приготовле-
ние напитка осуществляется по конеч-
ному весу в чашке. Используется как в 
профиле Purebrew и Эспрессо. 

Высококачественная система подачи 
сухого пара под высоким давлением 
(2,1 бар) с добавлением двух регуля-
торов для использования пара между 
питчерами разного размера.

Создание рецептов на эспрессо и 
фильтр-кофе, описание букета в за-
метках, библиотека рецептов в обла-
ке, график скорости потока воды во 
время экстракции - расширенный 
функционал и контроль через прило-
жение Black Aegle Maverick.
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VA388 Black Eagle is the official machine for the World Barista Championship 2015-2021 as it offers the best baristas in the
world and to speciality roasters the maximum level of precision to exalt the characteristics of the coffee.

Since it was launched onto themarket, the VA388 Black Eagle has raised the standards of espresso coffee enabling baristas
and roasters to perfect their recipes and to offer a unique sensorial experience to their customers.

2 Groups 3 Groups

Versions Volumentric/gravimetric Volumentric/gravimetric

Width mm 822 1072

Depth mm 690 690

Height mm 480 480

Group Height mm 105 105

Power W 7100 9500

Net Weight Kg 85 110

Insulated boiler 11 Lt 17 Lt

Insulated coffee boiler 0,6 Lt 0,6 Lt

Easy Cream opt. opt.

T3
TECHNOLOGY
T3 providesmaximumcontrol
and temperature stability for
each group, and to enable
the barista to select different
settings directlyon thedisplay
and to offer aneven broader
menu. The result ismatchless
prec i s ion , regardless of
the intens i ty of work or
environmental conditions.

COLOUR

TECHNOLOGIES

a system for control and
management of the coffee
in the cup able to guarantee
maximum consistency and
repeatability of the result.
Thanks to the scale built into
the plate, the barista can see
in real time howmany grams
of coffeehave beendispensed
in the cup and stop the
extraction once the desired
quantity has been reached.

GRAVITECH

the technological solution to
obtain the same milk cream
every time in a simple and fast
way. Easycream has a double
wand that creams milk and
stops automatically as soonas
the pre-set temperature of the
milk cream is reached. This is
an extremely handy solution
to speed up preparation of
milk-based drinks, without
losing quality.

EASYCREAM

Stainless Steel

Версии Автоматическая / С весами Автоматическая / С весами

Ширина, мм 822 1072

Глубина, мм 690 690

Высота, мм 480 480

Высота групп, мм 105 105

Мощность, Вт 7100 9500

Вес, кг 85 110

Объем парового бойлера, л 11 17

Объем кофейного бойлера, л 0,6 0,6

Автоматический 
вспениватель Easycream Опция Опция

2 группы 3 группы

В

Г Ш
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in the cup able to guarantee
maximum consistency and
repeatability of the result.
Thanks to the scale built into
the plate, the barista can see
in real time howmany grams
of coffeehave beendispensed
in the cup and stop the
extraction once the desired
quantity has been reached.

GRAVITECH

the technological solution to
obtain the same milk cream
every time in a simple and fast
way. Easycream has a double
wand that creams milk and
stops automatically as soonas
the pre-set temperature of the
milk cream is reached. This is
an extremely handy solution
to speed up preparation of
milk-based drinks, without
losing quality.

EASYCREAM

Stainless Steel

VA388 Black Eagle - официальная кофемашина Всемирного Чемпионата бариста 2015-2021.

С момента своего появления на рынке VA388 Black Eagle повысил стандарты приготовления кофе эспрессо, позволив 
бариста и обжарщикам совершенствовать свои рецепты и предлагать своим гостям уникальные вкусовые ощущения.

6
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Black
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Insulated coffee boiler 0,6 Lt 0,6 Lt
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TECHNOLOGY
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and temperature stability for
each group, and to enable
the barista to select different
settings directlyon thedisplay
and to offer aneven broader
menu. The result ismatchless
prec i s ion , regardless of
the intens i ty of work or
environmental conditions.

COLOUR
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a system for control and
management of the coffee
in the cup able to guarantee
maximum consistency and
repeatability of the result.
Thanks to the scale built into
the plate, the barista can see
in real time howmany grams
of coffeehave beendispensed
in the cup and stop the
extraction once the desired
quantity has been reached.

GRAVITECH

the technological solution to
obtain the same milk cream
every time in a simple and fast
way. Easycream has a double
wand that creams milk and
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the pre-set temperature of the
milk cream is reached. This is
an extremely handy solution
to speed up preparation of
milk-based drinks, without
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EASYCREAM

Stainless Steel

GRAVITECH EAS Y CR EAM

Запатентованная технология T3 
обеспечивает максимальный 
контроль и стабильность тем-
пературы для каждой группы, а 
также позволяет бариста выби-
рать различные настройки на 
дисплее, за счет этого расширяя 
меню напитков. 
Результатом является непре-
взойденная точность, независи-
мо от интенсивности работы.

Технология позволяет контро-
лировать процесс экстракции с 
максимальной точностью. 
Бариста может запрограмми-
ровать вес молотого кофе и ко-
личество напитка в чашке для 
каждого бленда.

Автоматически взбивает молоко 
и нагревает его до нужной тем-
пературы, с Easyсream можно 
настроить структуру молочной 
пены. Уникальная запатенто-
ванная форма отверстий на 
форсунке, система смешивания 
воздуха и пара позволяют вос-
произвести работу профессио-
нального бариста.
Благодаря паровому крану 
Easyсream каждая чашка капу-
чино будет иметь неповторимый 
аромат и одну и ту же температу-
ру. (Опция) 

T3
TECHNOLOGY

7
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Eagle One is the coffee machine that was created to respond to
the needs of the new generation of shops and chains where design,
performanceand sustainabilitymakeup theprincipal asset to provide
a memorableexperience to those who spend their days in the venue.

The machine represents the new way for an international clientele
to spend time in the shop. People like this are, now more than ever,
sensitive to a much broader concept of design that is created from
experience and storytelling.

2 Groups 3 Groups

Versions Volumentric Volumentric

Width mm 758 988

Depth mm 576 576

Height mm 437 437

Group Height mm 105 105

Power W 5000 6500

Net Weight Kg 68.5 84

Insulated boiler 7 Lt 7 Lt

Insulated coffee boiler 0,14 Lt 0,14Lt

Autopurge standard standard

Easycream opt. opt.

Product selected by
ADI Design Index 2020 EASY TO

CUSTOMISE
T.E.R.S.NEO

TECHNOLOGY

TECHNOLOGIES

COLOURS

EASYCREAM

Eagle One is extremely easy to
personalise and it can adapt to
different types of setting, from
the mostclassic to the mostgla-
mourous and pop. The machine
was designed to use an ever-in-
creasing number of colours and
also various types of materials,
both natural, like wood, and te-
chnological, like steel, resins and
aluminium.

the patented TERS system (Tem-
peratureEnergyRecoverySystem)
uses thewastewater to pre-heat
the incoming water, applying
recycling andwasteminimisation
logic, with a saving of 8% on the
total consumptionof themachine.

New Engine Optimization is an
exclusive technology thatenables
high performanceand improves
energy efficiency. All the barista
has to do is set the temperature
from the display. The NEO motor
uses the instantaneous heating
technology that requires smaller
volumes andboilers becauseonly
thewater that is neededis heated.

the technological solution to
obtain, every time, the same
milk cream, simply and quickly.
Easycream technology has a
double wand that creams the
milk and stops automatically
as soon as the pre-set levels of
temperatureandmilk creamhave
been reached. This is anextremely
useful solutionfor speeding upthe
preparation ofmilk-based drinks,
without loss of quality (optional).

Black

White Wood

Stainless steel

optional
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В

Г
Ш

Версии Автоматическая Автоматическая

Ширина, мм 758 988

Глубина, мм 576 576

Высота, мм 437 437

Высота групп, мм 105 105

Мощность, Вт 5000 6500

Вес, кг 68,5 84

Объём бойлера, л 7 7

Объём кофейного бойлера, л 0,14 0,14

Автоматическая  
промывка групп Включена Включена

Автоматический 
вспениватель Easycream Опция Опция

2 группы 3 группы

Кофемашина Eagle One сочетает в себе высокую производительность 
и энергосберегающие технологии. Задняя панель кофемашины, лег-
ко персонализируется. 

Благодаря уникальному дизайну вы сможете создать неповторимую 
атмосферу в своей кофейне.

8
INSPIRED BY YOUR PASSION.



12

CATALOGUE-COFFEEMACHINES

13

CATALOGUE-COFFEEMACHINES

Eagle One is the coffee machine that was created to respond to
the needs of the new generation of shops and chains where design,
performanceand sustainabilitymakeup theprincipal asset to provide
a memorableexperience to those who spend their days in the venue.

The machine represents the new way for an international clientele
to spend time in the shop. People like this are, now more than ever,
sensitive to a much broader concept of design that is created from
experience and storytelling.

2 Groups 3 Groups

Versions Volumentric Volumentric

Width mm 758 988

Depth mm 576 576

Height mm 437 437

Group Height mm 105 105

Power W 5000 6500

Net Weight Kg 68.5 84

Insulated boiler 7 Lt 7 Lt

Insulated coffee boiler 0,14 Lt 0,14Lt

Autopurge standard standard

Easycream opt. opt.

Product selected by
ADI Design Index 2020 EASY TO

CUSTOMISE
T.E.R.S.NEO

TECHNOLOGY

TECHNOLOGIES

COLOURS

EASYCREAM

Eagle One is extremely easy to
personalise and it can adapt to
different types of setting, from
the mostclassic to the mostgla-
mourous and pop. The machine
was designed to use an ever-in-
creasing number of colours and
also various types of materials,
both natural, like wood, and te-
chnological, like steel, resins and
aluminium.

the patented TERS system (Tem-
peratureEnergyRecoverySystem)
uses thewastewater to pre-heat
the incoming water, applying
recycling andwasteminimisation
logic, with a saving of 8% on the
total consumptionof themachine.

New Engine Optimization is an
exclusive technology thatenables
high performanceand improves
energy efficiency. All the barista
has to do is set the temperature
from the display. The NEO motor
uses the instantaneous heating
technology that requires smaller
volumes andboilers becauseonly
thewater that is neededis heated.

the technological solution to
obtain, every time, the same
milk cream, simply and quickly.
Easycream technology has a
double wand that creams the
milk and stops automatically
as soon as the pre-set levels of
temperatureandmilk creamhave
been reached. This is anextremely
useful solutionfor speeding upthe
preparation ofmilk-based drinks,
without loss of quality (optional).

Black

White Wood

Stainless steel

optional

ТЕХНОЛОГИИ

ЦВЕТА

NEO
TECHNOLOGY T.E.R.S. EASYCREAM

OPTIONAL VIS

New Engine Optimization - га-
рантирует высокую производи-
тельность при одновременном 
снижении энергопотребления 
машины.

Запатентованная система TERS 
(Система рекуперации тепловой 
энергии) использует сбрасывае-
мую воду для предварительного 
нагрева поступающей воды с 
помощью метода рециркуляции, 
что сводит к минимуму количе-
ство отходов.

Автоматически взбивает молоко 
и нагревает его до нужной тем-
пературы, с Easycream можно 
настроить структуру молочной 
пены. 
Уникальная запатентованная 
форма отверстий на форсунке, 
система смешивания воздуха и 
пара позволяют воспроизвести 
работу профессионального ба-
риста. 
Благодаря паровому крану Easy 
Cream каждая чашка капучино 
будет иметь неповторимый аро-
мат и одну и ту же температуру.

VIS (Virtual Intellegence Scale) 
- это технология виртуальных 
весов, разработанная Victoria 
Arduino. 
Алгоритм расчета задействует 
показания флоуметров, кальку-
лирует их, оценивает, и показы-
вает вес напитка на выходе. 
Система VIS улучшает рабочий 
процесс и гарантирует стабиль-
ную экстракцию, что делает Eagle 
One еще более производитель-
ным и умным.

9
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1 группа

Ширина, мм 411

Глубина, мм 510

Высота, мм 379

Высота групп, мм 153

Мощность, Вт Min 2000 /max 3000 W

Вес, кг 37

Паровой бойлер, л 1,7 

Кофейный бойлер, л 0,8 

T3 Genius Включена

Pure Brew (Фильтр-кофе) Включена

PB Tech (Леверный эспрессо) Включена

Автопромывка Включена

Easycream Опция

E1Prima PRO это одногруппная профессиональная кофемашина для 
кофейных профессионалов, обжарщиков, шефов и миксологов, кто желает 
достичь неизведанных вершин качества, открыть новые грани вкуса, 
ощутив острые ощущения от путешествия туда, где ещё никто не бывал.

E1 Prima PRO - это самая мощная одногруппная кофемашина, когда-либо 
созданная Victoria Arduino.

Все вызовы приняты и превзойдены. И это прослеживается в мощности, 
контроле, гибкости экстракции, лёгкости и компактности.

В

Г

Ш
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ТЕХНОЛОГИИ

ЦВЕТА

ЭКСКЛЮЗИВНЫЕ ЦВЕТА

White

Bold Black

BlackStainless Steel

Racing Red

T3
GENIUS

СЕНСОРНЫЙ 
ДИСПЛЕЙ

МОБИЛЬНОЕ 
ПРИЛОЖЕНИЕ

VIS

ТЕХНОЛОГИЯ
PURE BREW

ПЕРЕДОВОЙ STEAM 
BY WIRE

Гарантированный контроль температуры парового бойлера, 
кофейного бойлера и температуры группы, для максимальной 
точности в чашке. 

Температурная стабильность в E1 Prima Pro гарантирует резуль-
таты, установленные мировым кофейным сообществом.

Новый 2.1’’ сенсорный дисплей обеспечивает 
бариста всей необходимой информацией об 
экстракции. Комфортный и удобный, быстрый и 
точный, легкий в своем прочтении дисплей пред-
лагает еще больше контроля над каждой чашкой.

Просто подключите кофемашину к смартфону 
через приложение Victoria Arduino E1 Prima и 
система сама распознает модель кофемашины 
и все параметры, предлагая расширенный функ-
ционал, гибкие настройки и удобную навигацию. 

Мировая библиотека рецептов от бариста со 
всего мира, облачное хранение своих рецептов и 
возможность делиться ими с сообществом - всё 
это в приложении Victoria Arduino E1 Prima.

VIS (Virtual Intellegence Scale) - это технология вир-
туальных весов, разработанная Victoria Arduino. 
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E1 Prima PRO еще более производительным и 
умным.

Инновационный метод экстракции, применяемый в эспрессо и в 
заваривании черного кофе без давления, нового, в своем пред-
ставлении, фильтр-кофе.

Pure Brew открывает для бариста мир различных рецептов: от 
экспериментов с эспрессо до фильтр-кофе и чая, тизанов и на-
стоев высокой концентрации, для создания прекрасных состав-
ляющих в ваших коктейлях.

В режиме эспрессо технология Pure Brew воспроизводит «ле-
верный профайл» эспрессо, используя разную скорость подачи 
воды и давления, благодаря чему экстракция протекает равно-
мернее, делая эспрессо слаще, баланснее и сочнее.

Усовершенствованная технология подачи сухого пара на боль-
шом давлении (2.1 бар). Благодаря двух-позиционному контролю 
подачи пара на разных скоростях, стало возможно вспенивать 
молоко как в маленьких так и в очень больших питчера комфор-
тно и без компромиссов. 
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CATALOGUE - COFFEE MACHINES

1 Group

Width (mm) 410

Depth (mm) 510

Height (mm) 380

Group Height (mm) 95

Power (W) Min 2000 / max 3100

Net Weight (Kg) 38

Insulated boiler (L) 1,8

Insulated coffee boiler (L) 0,6

T3 genius Standard

Pure Brew Technology Standard

PB tech Standard

Autopurge Standard

Easycream Opt.

W

D

H

E1 Pr ima PRO is  the s ingle group professional  espresso 
machine for  coffee special ists ,  roasters ,  chefs  and mixologists 
who want to reach unexplored summits of  qual ity ,  discover 
new boundaries of  taste to savour the thr i l l  of  going where no 
one has gone before .  The E1  Pr ima PRO is  the most powerful 
s ingle group Victor ia Arduino has ever  made.  Al l  standards 
are chal lenged and exceeded.  This  af fects  performance, 
control ,  f lexibi l i ty  of  extraction,  l ightness and compactness .

T3 GENIUS
G u a r a n t e e s 
t e m p e r a t u r e 
control  of  the steam 
boi ler ,  the coffee 
boi ler  and the 
group for  maximum 
precis ion in  the cup. 
The E1 Pr ima PRO 
Brew Temperature 
Reproducibi l i ty  has 
obtained optimal 
results  with perfect 
posit ioning within 
the range la id  down 
by the World Coffee 
Events .

TOUCHSCREEN 
DISPLAY
The new 2.1 ’ ’ 
touchscreen display 
was designed 
to provide a l l 
information about 
the extract ion ,  to 
be easy to read and 
to speed up every 
step of  control  and 
choice of  sett ing.

ADVANCED 
STEAM BY 
WIRE
A high qual ity  dry 
steam del ivery 
system at  h igh 
pressure (2 .1  bar . ) 
with the addit ion 
of  two controls  for 
spl i tt ing the steam 
between di f ferent-
s ized jugs .

PURE BREW 
TECHNOLOGY 

I t ' s  an innovat ive 
extract ion method 
that  is  appl ied to 
espresso and to 
the extract ion of  a 
new drink without 
us ing pressure. 
Pure Brew opens to 
baristas  a  world of 
d i f ferent  recipes : 
from espresso to 
Pure Brew Coffee 
up to the extract ion 
of  tea and infus ions 
to obtain  perfect 
ingredients  for 
mixing in  cocktai ls 
and mocktai ls .

TECHNOLOGIES

COLOURS

EXCLUSIVE COLOURS

White

Bold Black

BlackStainless Steel

Racing Red

VICTORIA 
ARDUINO E1 
PRIMA APP  
Just  connect the 
Victoria  Arduino 
E1 Pr ima app to 
the coffee machine 
and the system 
i m m e d i a t e l y 
recognises the 
model  being used to 
offer  a  navigat ing
experience and 
uniquely  easy recipe 
sett ing.  From
the app users  can 
create di f ferent 
recipes espresso ,
PureBrew and mi lk 
based and share 
them on the app 
'Cloud recipe '
sect ion.

VIS 
VIS technology
digita l ly  est imates 
the r ight  dose in 
the cup through 
a l g o r i t h m i c 
calculat ion.  V IS 
br ings improved 
workf low and the 
certainty  of  a 
great  extract ion 
making E1 Pr ima 
PRO an even better 
performing and 
smarter system.

VVIISS
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1 группа

Версии Volumentric

Ширина, мм 410

Глубина, мм 510

Высота, мм 379

Высота групп, мм 95

Мощность, Вт min 1800 / max 2600

Вес, кг 37

Паровой бойлер, л 1,5

Кофейный бойлер, л 0,14

NEO Технология Включена

Pure Brew (Фильтр-кофе) Включена

Автопромывка Включена

Easycream Опция

E1  Pr ima EXP -  кофемашина для тех ,  кто обожает исследовать 

новые грани вкуса,  проходя сквозь преграды поиска качествен-

ных составляющих,  открывая настоящие сокровища и создавая 

новые напитки,  при этом не жертвуя красотой и уникальностью 

каждого элемента.

Eag le  One Pr ima EXP не просто делает много эспрессо и мо-

лочных напитков,  но и  предлагает новый метод экстракции,  для 

создания нового,  уникального в  своем представлении черного 

кофе -  Pure Brew.

В

Г

Ш
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NEO 
TECHNOLOGY

New Engine Opt imizat ion - 
это эксклюзивная техноло-
гия,  задействующая высо-
кую производительность и 
энергоэффективность . 

Бариста нужно только вы-
ставить необходимую тем-
пературу через дисплей. 
Технология NEO использует 
мгновенный нагрев,  который 
требует меньшие объёмы 
воды и бойлеров,  поскольку 
греет только необходимое 
количество воды,  а  не всю 
сразу.

EASYCREAM

Технологичное решение по-
зволяющее получать ста-
бильную молочную пену 
каждый раз ,  быстро и про-
сто.  Easycream преставляет 
собой сдвоенную форсунку, 
которая запускает и  оста-
навливает процесс вспе-
нивания автоматически по 
достижении желаемой тем-
пературы молока. 

Это удобное решение очень 
выручает в  нагруженных 
потоках,  позволяя приго-
товить одновременно не-
сколько молочных пен,  вне 
зависимости от использу-
емого молока и без  потери 
качества.

МОБИЛЬНОЕ 
ПРИЛОЖЕНИЕ

Просто подключите кофе-
машину к  смартфону че-
рез  приложение Victor ia 
Arduino E1  Pr ima и система 
сама распознает модель 
кофемашины и все параме-
тры,  предлагая расширен-
ный функционал,  гибкие 
настройки и удобную нави-
гацию. 

Мировая библиотека ре-
цептов от бариста со всего 
мира,  облачное хранение 
своих рецептов и возмож-
ность делиться ими с  сооб-
ществом -  всё это в  прило-
жении Victor ia  Arduino E1 
Pr ima.

PURE BREW
COFFEE

PureBrew это технология, 
которая,  вкупе с  новой двух-
слойной корзинкой конус-
ной формы,  дает возмож-
ность наслаждаться черным 
кофе. 

PureBrew позволяет гото-
вить фильтр-кофе в  кофема-
шине на низком давлении, 
переключаясь всего в  одно 
касание.

TECHNOLOGIES

ЭКСКЛЮЗИВНЫЕ ЦВЕТА

White

Blue Pearl Sparkling Coral

Black

Roman Coin

Stainless Steel

Metallic Lavander

EAGLE ONE PRIMA EXP | 21

ЦВЕТА
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CATALOGUE-COFFEEMACHINES

1 Group
Versions Volumentric

Width mm 410

Depth mm 510

Height mm 380

Group Height mm 95

Power W min 1800 / max 2600

Net Weight Kg 37

Insulated boiler 1,5 Lt

Insulated coffee boiler 0,14 Lt

Autopurge Standard

Easycream Opt.

Eagle One Pr ima is a versat i le and eclect ic cof fee machine
that opens the doors to a new way of l iv ing and conceiv ing
the cof fee exper ience.
It is ex tremely f lex ibly and adaptable : small and very
small work spaces, start-ups and established businesses,
professional uses and domest ic contex ts , exc lusive
bout iques and sett ings that often update their look, also
those places where serv ing cof fee is not the main act iv ity .

NEO
TECHNOLOGY

New Engine Optimization is an
exclusive technology thatenables
high performanceand improves
energy efficiency. All the barista
has to do is set the temperature
from the display. The NEO motor
uses the instantaneous heating
technology that requires smaller
volumes andboilers becauseonly
thewater that is neededis heated.

EASYCREAM
the technological solution
to obtain, every time, the
same milk cream, simply
and quickly . Easycream
technology has a double
wand that creams the milk
and stops automatically as
soon as the pre-set levels of
temperature andmilk cream
havebeen reached. This is an
extremely useful solution for
speeding up the preparation
ofmilk-based drinks, without
loss of quality.

VICTORIA
ARDUINO
E1 PRIMA
A PP
an app for smartphones
and tablets, designed for
the new generat ion o f
roasters, coffee shops and
for baristas who love to
share their experiences and
knowledge. Theappmakes it
possible, through Bluetooth
connection, to create and
share advice and milk and
coffee-based recipeswith all
the other “Eagle-oners”.

STEAM BY
WIRE
a high-quality dry steam
delivery system at higher
pressure (2.1 bar.).

T ECHNO LOG I E S

CO LOUR S

White BlackStainless Steel

Eagle One Prima - это универсальная кофемашина, которая 
открывает двери для нового образа жизни и представления о 
приготовлении кофе.

Она идеальна для: небольших и очень маленьких баров, мини-
кофеен, эксклюзивных бутиков и заведений, которые часто 
обновляют свой внешний вид, а также те места, где подача кофе 
не является основным видом деятельности. И конечно же, эта 
кофемашина идеальная находка для ценителей профессионально 
приготовленного кофе дома.

Версии Автоматическая

Ширина, мм 410

Глубина, мм 510

Высота, мм 380

Высота групп, мм 95

Мощность, Вт 2600

Вес, кг 37

Объем бойлера, л 1,5

Объём кофейного бойлера, л 0,14

Автоматическая промывка групп Включена

Автоматический вспениватель 
Easycream Опция

1 группа

В

Г

Ш
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CATALOGUE - COFFEE MACHINES

1 Group
Versions Volumentric

Width mm 410

Depth mm 510

Height mm 380

Group Height mm 95

Power W min 1800 / max 2600

Net Weight Kg 37

Insulated boiler 1,5 Lt

Insulated coffee boiler 0,14 Lt

Autopurge Standard

Easycream Opt.

Eagle One Pr ima is  a versat i le  and eclect ic coffee machine 
that  opens the doors to a new way of  l iv ing and conceiving 
the coffee exper ience. 
I t  is  extremely f lex ibly  and adaptable :  smal l  and very 
smal l  work spaces,  start-ups and establ ished businesses , 
professional  uses and domest ic contexts ,  exclusive 
bout iques and sett ings that  often update their  look ,  a lso 
those places where serving coffee is  not  the main act iv i ty .

NEO 
TECHNOLOGY

New Engine Optimization is an 
exclusive technology that enables 
high performance and improves 
energy efficiency. All the barista 
has to do is set the temperature 
from the display. The NEO motor 
uses the instantaneous heating 
technology that requires smaller 
volumes and boilers because only 
the water that is needed is heated. 

EASYCREAM

the technological solution 
to obtain, every time, the 
same milk cream, simply 
and quickly .  Easycream 
technology has a double 
wand that creams the milk 
and stops automatically as 
soon as the pre-set levels of 
temperature and milk cream 
have been reached. This is an 
extremely useful solution for 
speeding up the preparation 
of milk-based drinks, without 
loss of quality.

VICTORIA 
ARDUINO
E1 PRIMA 
APP

an app for smartphones 
and tablets, designed for 
t h e  n e w  g e n e r a t i o n  o f 
roasters, coffee shops and 
for baristas who love to 
share their experiences and 
knowledge. The app makes it 
possible, through Bluetooth 
connection, to create and 
share advice and milk and 
coffee-based recipes with all 
the other “Eagle-oners”. 

STEAM BY 
WIRE

a high-quality dry steam 
delivery system at higher 
pressure (2.1 bar.).

TECHNOLOGIES

COLOURS

White

Black

Red

Stainless Steel

Blue

Mustard

Green

Brown

Taupe

W

D

H
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ТЕХНОЛОГИИ

ЦВЕТА

NEO
TECHNOLOGY

E A S Y C R E A M STEAM BY
WIRE

VICTORIA
ARDUINO
E1 PRIMA
APP

White

Red

Black

Stainless Steel

Blue

Mustard

Green

Brown

Taupe
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CATALOGUE - COFFEE MACHINES
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Black
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Mustard

Green
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W

D

H

New Engine Optimization - га-
рантирует высокую производи-
тельность при одновременном 
снижении энергопотребления 
машины.

Автоматически взбивает молоко 
и нагревает его до нужной тем-
пературы, с Easycream можно 
настроить структуру молочной 
пены. 
Уникальная запатентованная 
форма отверстий на форсунке, 
система смешивания воздуха и 
пара позволяют воспроизвести 
работу профессионального ба-
риста. 
Благодаря паровому крану Easy 
Cream каждая чашка капучино 
будет иметь неповторимый аро-
мат и одну и ту же температуру.

Высококачественная система 
подачи сухого пара при более 
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Eagle Tempo - это профессиональная кофемашина для приготов-
ления эспрессо, специально разработанная для кафе, рестора-
нов, лабораторий обжарщиков, сетевых кофеен, кондитерских и 
пекарен. Новая кофемашина сочетает в себе культовый бренд, 
элегантный и самобытный дизайн, столь характерный для, линей-
ки Victoria Arduino, и высокую производительность. 

Таким образом, Victoria Arduino расширяет свой ассортимент 
продуктом с узнаваемым дизайном и высокой производитель-
ностью, включающим технологию, которая позволяет управлять 
бизнесом, экономя энергию, сводя к минимум отходы.

Версии NEO NEO

Ширина, мм 825 1055

Глубина, мм 650 650

Высота, мм 416 416

Высота групп, мм 140 140

Мощность, Вт 6000 7400

Вес, кг 62 73

Объем парового бойлера, л 8 8

Кофейный бойлер, л 0,14 0,14

Автоматическая  
промывка групп Включена Включена

Автоматический 
вспениватель Easycream Опция Опция

2 группы 3 группы
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2 Groups 3 Groups
Versions NEO NEO

Width mm 825 1055

Depth mm 650 650

Height mm 416 416

Low or High groups • •

Power W 6000 7400

Net Weight Kg 62 73

Insulatedboiler 8 Lt 8 Lt

Insulated coffee boiler 0,14 Lt 0,14 Lt

Autopurge opt. opt.

Easycream opt. opt.

T E C H NO L OG I E S

C O L O U R S

Heritage White

Stainless steelBlack

HIGH
PRODUCTION

T.E.R.S.NEO
TECHNOLOGY

EASYCREAM

Thegroupwith 5 pre-programmed
buttons enablesfaster production
and speedsup the workflow.
The insulated stainless-steelboiler
hasan internal pressure of 2.1bars
that,workingwith theSteam-by-Wi-
re electronic steamcontrol, enable
the dispensing of dry steam for
a better drink quality and faster
preparation.

The patented TERSsystem(Tem-
perature Energy RecoverySystem)
usesthewastewater to pre-heat the
incomingwater, applying recycling
andwasteminimisation logic, with
a savingof 8% on the total consu-
mption of the machine.

New Engine Optimization is an
exclusive technology that enables
high performance and improves
energy efficiency. All the baristahas
to do isset thetemperaturefromthe
display. The NEO motor usesthe
instantaneousheating technology
that requires smaller volumes and
boilersbecauseonly the water that
isneeded isheated.

Thetechnologicalsolution to obtain,
every time, the samemilk cream,
simply and quickly. Easycreamte-
chnology hasa double wand that
creamsthe milk and stopsautoma-
tically assoon asthe pre-set levels
of temperature andmilk creamhave
been reached. Thisisan extremely
usefulsolution for speedingup the
preparation of milk-based drinks,
without lossof quality (optional).

optional

Eagle Tempo is the professional espresso coffee machine specially
designed for cafés, restaurants, roasteries, chains, pastry shops and
bakeries. The new coffeemachine combines the iconic brand, the
elegant and distinctive design that is so characteristic of the Victoria
Arduino range and high productivity performance.
Victoria Arduino thus strengthens its range with a product that has
recognisable design and high productive capacity, incorporating
technology that enables the business to be managed whilst saving
energy and reducing waste.
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ТЕХНОЛОГИИ

ЦВЕТА

NEO
TECHNOLOGY T.E.R.S.

Эксклюзивная технология, ко-
торая обеспечивает высокую 
производительность и повышает 
энергоэффективность. Все,что 
нужно сделать бариста - уста-
новить температуру на дисплее. 
Благодаря технологии мгновен-
ного нагревается только та вода, 
которая необходима для приго-
товления напитка.

Запатентованная система TERS 
(Система рекуперации тепловой 
энергии) использует сбрасывае-
мую воду для предварительного 
нагрева поступающей воды с по-
мощью метода рециркуляции, что 
сводит к минимуму количество 
отходов.

EASYCREAM
OPTIONAL

HIGH
PRODUCTION

Автоматически взбивает молоко и 
нагревает его до нужной темпера-
туры, с Easycream можно настро-
ить структуру молочной пены. 
Уникальная запатентованная 
форма отверстий на форсунке, 
система смешивания воздуха и 
пара позволяют воспроизвести 
работу профессионального бари-
ста. 
Благодаря паровому крану Easy 
Cream каждая чашка капучино 
будет иметь неповторимый аро-
мат и одну и ту же температуру.

На каждой группе 5 предвари-
тельно запрограммированных 
кнопок. Это ускоряет рабочий 
процесс бариста. 
Изолированный бойлер из нержа-
веющей стали имеет внутреннее 
давление 2,1 бар, что позволяет 
обеспечить подачу  более сухого 
пара.  
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Black

Heritage
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White

Stainless Steel
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CATALOGUE-COFFEEMACHINES

VA358White Eagle is the coffeemachine chosen by coffee and non-coffee-orientedchains, able to guarantee high productivity,
quality and a neat and smart design.

The option of setting different temperatures for each group makes this coffee machine flexible to create a variety of coffee and
milk-based drinks.

2 Groups 3 Groups

Versions T3 / Digit T3 / Digit

Width mm 825 1055

Depth mm 659 659

Height mm 512 512

Power W 7300/4700 9100/5200

Net Weight Kg 74/71 95/91

Insulated boiler 11,3 Lt 17 Lt

Easycream opt. opt.

T3
TECHNOLOGY
T3 providesmaximumcontrol
and temperature stability for
each groupand enables the
barista to select different
sett ings direct ly on the
di sp lay and to o f fe r an
even broader menu. The
result ismatchless precision,
regardless of the intensity
of work or environmental
conditions.

TECHNOLOGIES

coloURS &VERSIONS

the technological solution to
obtain the same milk cream
every timein a simple andfast
way. Easycream has a double
wand that creams milk and
stops automatically as soonas
the pre-set temperature of the
milk cream is reached. This is
an extremely handy solution
to speed up preparation of
milk-based drinks, without
losing quality.

EASYCREAM

Black

Stainless Steel

Stainless Steel - Leva

White

Версии T3 / Digit T3 / Digit

Ширина, мм 825 1055

Глубина, мм 659 659

Высота, мм 512 512

Мощность, Вт 7300/4700 9100/5200

Вес, кг 74/71 95/91

Объем изолированного 
бойлера, л 11,3 17

Автоматический 
вспениватель Easycream Опция Опция

2 группы 3 группы

В

Г
Ш

VA358 White Eagle - это кофемашина, которую выбирают кофейные и не кофейно-ориентированные сети, способная гаран-
тировать высокую производительность, качество и аккуратный и продуманный дизайн.

Возможность настройки различных температур для каждой группы делает эту кофемашину гибкой для приготовления раз-
нообразных напитков на основе кофе и молока.
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T3 TECHNOLOGY E A S Y C R E A M
Обеспечивает трехмерный тем-
пературный контроль, благодаря 
чему, считывание и настройка 
температуры становятся более 
точными.
VA358 White Eagle Т3 мгновенно 
реагирует на изменение настро-
ек в режиме реального времени 
и великолепно адаптируется к 
характеристикам, любой кофей-
ной смеси.

Автоматически взбивает молоко 
и нагревает его до нужной тем-
пературы, с Easycream можно 
настроить структуру молочной 
пены. 
Уникальная запатентованная 
форма отверстий на форсунке, 
система смешивания воздуха и 
пара позволяют воспроизвести 
работу профессионального ба-
риста. 
Благодаря паровому крану Easy 
Cream каждая чашка капучино 
будет иметь неповторимый аро-
мат и одну и ту же температуру.

Т Е Х Н О Л О Г И И

Ц В Е Т А  &  В Е Р С И И

Black

White Stainless Steel

Stainless Steel -Leva
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2 группы 3 группы

Ширина, мм 860 1090

Глубина, мм 566 566

Высота, мм 630 630

Высокие  
или Низкие группы • •

Мощность, Вт 4500 5200

Вес, кг 84 98

Easycream Опция Опция

Adonis, как и другие машины Victoria Arduino, – это  неповторимое сочетание дизайна и изысканности, которое 
привлечет внимание даже самого взыскательного клиента. 

Эта кофемашина, являясь настоящим произведением искусства, благодаря мягким и завораживающим очер-
таниям, игре цвета и неповторимому удобству пользования, подчеркнет эксклюзивность, любого заведения. 

Современный дизайн с оттенком ретро в сочетании с высокой производительностью и элементами инноваци-
онных технологий делают творение Victoria Arduino поистине уникальным.

Ш
Г

В

ADONIS
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ТЕХНОЛОГИИ

ЦВЕТА

Volcanic

Mist

White

Glamour Sand

Stainless steelBlack

P.I.D.  
ТЕХНОЛОГИЯ

HEES 
ТЕХНОЛОГИЯ 
ВЫСОКОИНТЕНСИВНОЙ 
ЭКСТРАКЦИИ

EASYCREAM

Максимум контроля для, 
л у ч ш и х  р е з ул ьт а то в  в 
чашке. 

Adonis имеет электронную 
систему контроля темпера-
тур (PID), которая с большой 
точностью обеспечивает 
общую температурную 
стабильность.

Технологичное решение позволяющее 
получать стабильную молочную пену 
каждый раз, быстро и просто. 

Easycream преставляет собой сдво-
енную форсунку, которая запускает и 
останавливает процесс вспенивания 
автоматически по достижении жела-
емой температуры молока.

Это удобное решение очень выруча-
ет в нагруженных потоках, позволяя 
приготовить одновременно несколько 
молочных пен, вне зависимости от 
используемого молока и без потери 
качества.

ОПЦИЯ

P I DP I D

Позволяет значительно 
раскрыть ароматику, любо-
го кофе и интенсивнее вы-
варить крема. 

Стабильный и качествен-
ный результат в каждой 
чашке обеспечены. 

Благодаря технологии ко-
фемашина может скрасить 
огрехи некачественной 
темперовки и гарантиро-
вать отличный эспрессо.
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CATALOGUE - COFFEE GRINDERS

Mythos is the professional grinder that has been able, once again, to reach grinding perfection with important improvements from the points 
of view of user experience, grind control and design.

The official grinder of the World Barista Championship, Mythos defines a world of detail, but with a unique design, with the same passion 
and strong values to share with baristas, roasters and chains throughout the world once again to reach grinding perfection.

G
R

IN
D

IN
G

P
E

R
F

E
C

T
IO

N
.

G
R

IN
D

IN
G

P
E

R
F

E
C

T
IO

N
.

MY75 MY85 MYG75 MYG85 MYONE

Width (W mm) 195 195 195  195  195 

Depth (D mm) 395 395 395 395 395

Height (H mm) 479 479 479 479 479

Bean hopper (Kg) 1,5 1,5 1,5 1,5 1,5

Burrs (mm) 75 85 75 85 75

Power (W)
220 V / 600 W
110 V / 1200 W

220 V / 700 W
110 V / 750 W

220 V / 600 W
110 V / 1200 W

220 V / 700 W
110 V / 750 W

220 V / 600 W
110 V / 1200 W

Net weight (Kg) 23,8 24,5 24 24,7 23,7

Dosage Timed Timed Gravitech Gravitech Timed
Г

Ш

В

CLIMA 
PRO
the proactive grinding 
system that offers maxi-
mum consistency of dose 
throughout the whole 
working day. All the ba-
rista has to do is set the 
grinding temperature from 
the display and the system 
does the rest: the probe 
positioned in the grinding 
chamber monitors the 
temperature, whilst the 
Clima Pro algorithm acti-
vates or deactivates the 
heating or cooling systems 
to constantly maintain the 
pre-set parameters.

ELECTRONIC 
MONITORING 
OF GRIND 
SETTING
a solution that enables 
greater precision and 
grind regulation, but also 
an enormous time saving 
after cleaning: the system 
memorises the position 
and guides the barista to 
the grind setting.

GRAVITECH
technology with incorpo-
rated scales and with an 
easily- set algorithm for 
fast calibration and dosa-
ge, thank s to a predictive 
system that automatically 
monitors dose precision 
and grinding speed. Greater 
flexibility, waste reduction 
and maximum precision are 
the immediatly noticeable 
advantages even before 
first use.

CLUMP 
CRUSHER
guarantees perfect flow 
of ground coffee into the 
portafilter, thus notably 
reducing cleaning and 
maintenance times, thanks 
also to better accessibility. 

DISPLAY 
TOUCHSCREEN 

the barista has full control 
over the information and 
settings thanks to the 
touchscreen display with 
its adaptive logic and thus 
highlighting all the most 
important information for 
his/her work, in real time, 
whilst maintaining routine 
data in the background.

COLOURS & VERSIONS

TECHNOLOGIES

WhiteBlack Myone BlackMyone BlackMyone Black
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PRO
the proactive grinding 
system that offers maxi-
mum consistency of dose 
throughout the whole 
working day. All the ba-
rista has to do is set the 
grinding temperature from 
the display and the system 
does the rest: the probe 
positioned in the grinding 
chamber monitors the 
temperature, whilst the 
Clima Pro algorithm acti-
vates or deactivates the 
heating or cooling systems 
to constantly maintain the 
pre-set parameters.

ELECTRONIC 
MONITORING 
OF GRIND 
SETTING
a solution that enables 
greater precision and 
grind regulation, but also 
an enormous time saving 
after cleaning: the system 
memorises the position 
and guides the barista to 
the grind setting.

GRAVITECH
technology with incorpo-
rated scales and with an 
easily- set algorithm for 
fast calibration and dosa-
ge, thank s to a predictive 
system that automatically 
monitors dose precision 
and grinding speed. Greater 
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and maximum precision are 
the immediatly noticeable 
advantages even before 
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guarantees perfect flow 
of ground coffee into the 
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settings thanks to the 
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highlighting all the most 
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his/her work, in real time, 
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data in the background.

COLOURS & VERSIONS

TECHNOLOGIES

WhiteBlack Myone BlackMyone BlackMyone Black

Ширина, мм 195 195 195 195 195

Глубина, мм 395 395 395 395 395

Высота, мм 479 479 479 479 479

Вместимость 
бункера, кг 1,5 1,5 1,5 1,5 1,5

Жернова, мм 75 85 75 85 75

Мощность, Вт 600 700 600 700 600

Вес, кг 23,8 24,5 24 24,7 23,7

Дозировка по времени по времени по граммам по граммам по времени
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does the rest: the probe 
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temperature, whilst the 
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greater precision and 
grind regulation, but also 
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TECHNOLOGIES

WhiteBlack Myone BlackMyone BlackMyone Black

22
INSPIRED BY YOUR PASSION.



 20 21

CATALOGUE - COFFEE GRINDERS

21

CATALOGUE - COFFEE GRINDERS

Mythos is the professional grinder that has been able, once again, to reach grinding perfection with important improvements from the points 
of view of user experience, grind control and design.

The official grinder of the World Barista Championship, Mythos defines a world of detail, but with a unique design, with the same passion 
and strong values to share with baristas, roasters and chains throughout the world once again to reach grinding perfection.

G
R

IN
D

IN
G

P
E

R
F

E
C

T
IO

N
.

G
R

IN
D

IN
G

P
E

R
F

E
C

T
IO

N
.

MY75 MY85 MYG75 MYG85 MYONE

Width (W mm) 195 195 195  195  195 

Depth (D mm) 395 395 395 395 395

Height (H mm) 479 479 479 479 479

Bean hopper (Kg) 1,5 1,5 1,5 1,5 1,5

Burrs (mm) 75 85 75 85 75

Power (W)
220 V / 600 W
110 V / 1200 W

220 V / 700 W
110 V / 750 W

220 V / 600 W
110 V / 1200 W

220 V / 700 W
110 V / 750 W

220 V / 600 W
110 V / 1200 W

Net weight (Kg) 23,8 24,5 24 24,7 23,7

Dosage Timed Timed Gravitech Gravitech Timed
Г

Ш

В

CLIMA 
PRO
the proactive grinding 
system that offers maxi-
mum consistency of dose 
throughout the whole 
working day. All the ba-
rista has to do is set the 
grinding temperature from 
the display and the system 
does the rest: the probe 
positioned in the grinding 
chamber monitors the 
temperature, whilst the 
Clima Pro algorithm acti-
vates or deactivates the 
heating or cooling systems 
to constantly maintain the 
pre-set parameters.

ELECTRONIC 
MONITORING 
OF GRIND 
SETTING
a solution that enables 
greater precision and 
grind regulation, but also 
an enormous time saving 
after cleaning: the system 
memorises the position 
and guides the barista to 
the grind setting.

GRAVITECH
technology with incorpo-
rated scales and with an 
easily- set algorithm for 
fast calibration and dosa-
ge, thank s to a predictive 
system that automatically 
monitors dose precision 
and grinding speed. Greater 
flexibility, waste reduction 
and maximum precision are 
the immediatly noticeable 
advantages even before 
first use.

CLUMP 
CRUSHER
guarantees perfect flow 
of ground coffee into the 
portafilter, thus notably 
reducing cleaning and 
maintenance times, thanks 
also to better accessibility. 

DISPLAY 
TOUCHSCREEN 

the barista has full control 
over the information and 
settings thanks to the 
touchscreen display with 
its adaptive logic and thus 
highlighting all the most 
important information for 
his/her work, in real time, 
whilst maintaining routine 
data in the background.

COLOURS & VERSIONS

TECHNOLOGIES

WhiteBlack Myone BlackMyone BlackMyone Black
 20 21

CATALOGUE - COFFEE GRINDERS

21

CATALOGUE - COFFEE GRINDERS

Mythos is the professional grinder that has been able, once again, to reach grinding perfection with important improvements from the points 
of view of user experience, grind control and design.

The official grinder of the World Barista Championship, Mythos defines a world of detail, but with a unique design, with the same passion 
and strong values to share with baristas, roasters and chains throughout the world once again to reach grinding perfection.

G
R

IN
D

IN
G

P
E

R
F

E
C

T
IO

N
.

G
R

IN
D

IN
G

P
E

R
F

E
C

T
IO

N
.

MY75 MY85 MYG75 MYG85 MYONE

Width (W mm) 195 195 195  195  195 

Depth (D mm) 395 395 395 395 395

Height (H mm) 479 479 479 479 479

Bean hopper (Kg) 1,5 1,5 1,5 1,5 1,5

Burrs (mm) 75 85 75 85 75

Power (W)
220 V / 600 W
110 V / 1200 W

220 V / 700 W
110 V / 750 W

220 V / 600 W
110 V / 1200 W

220 V / 700 W
110 V / 750 W

220 V / 600 W
110 V / 1200 W

Net weight (Kg) 23,8 24,5 24 24,7 23,7

Dosage Timed Timed Gravitech Gravitech Timed
Г

Ш

В

CLIMA 
PRO
the proactive grinding 
system that offers maxi-
mum consistency of dose 
throughout the whole 
working day. All the ba-
rista has to do is set the 
grinding temperature from 
the display and the system 
does the rest: the probe 
positioned in the grinding 
chamber monitors the 
temperature, whilst the 
Clima Pro algorithm acti-
vates or deactivates the 
heating or cooling systems 
to constantly maintain the 
pre-set parameters.

ELECTRONIC 
MONITORING 
OF GRIND 
SETTING
a solution that enables 
greater precision and 
grind regulation, but also 
an enormous time saving 
after cleaning: the system 
memorises the position 
and guides the barista to 
the grind setting.

GRAVITECH
technology with incorpo-
rated scales and with an 
easily- set algorithm for 
fast calibration and dosa-
ge, thank s to a predictive 
system that automatically 
monitors dose precision 
and grinding speed. Greater 
flexibility, waste reduction 
and maximum precision are 
the immediatly noticeable 
advantages even before 
first use.

CLUMP 
CRUSHER
guarantees perfect flow 
of ground coffee into the 
portafilter, thus notably 
reducing cleaning and 
maintenance times, thanks 
also to better accessibility. 

DISPLAY 
TOUCHSCREEN 

the barista has full control 
over the information and 
settings thanks to the 
touchscreen display with 
its adaptive logic and thus 
highlighting all the most 
important information for 
his/her work, in real time, 
whilst maintaining routine 
data in the background.

COLOURS & VERSIONS

TECHNOLOGIES

WhiteBlack Myone BlackMyone BlackMyone Black

 20 21

CATALOGUE - COFFEE GRINDERS

21

CATALOGUE - COFFEE GRINDERS

Mythos is the professional grinder that has been able, once again, to reach grinding perfection with important improvements from the points 
of view of user experience, grind control and design.

The official grinder of the World Barista Championship, Mythos defines a world of detail, but with a unique design, with the same passion 
and strong values to share with baristas, roasters and chains throughout the world once again to reach grinding perfection.

G
R

IN
D

IN
G

P
E

R
F

E
C

T
IO

N
.

G
R

IN
D

IN
G

P
E

R
F

E
C

T
IO

N
.

MY75 MY85 MYG75 MYG85 MYONE

Width (W mm) 195 195 195  195  195 

Depth (D mm) 395 395 395 395 395

Height (H mm) 479 479 479 479 479

Bean hopper (Kg) 1,5 1,5 1,5 1,5 1,5

Burrs (mm) 75 85 75 85 75

Power (W)
220 V / 600 W
110 V / 1200 W

220 V / 700 W
110 V / 750 W

220 V / 600 W
110 V / 1200 W

220 V / 700 W
110 V / 750 W

220 V / 600 W
110 V / 1200 W

Net weight (Kg) 23,8 24,5 24 24,7 23,7

Dosage Timed Timed Gravitech Gravitech Timed
Г

Ш

В

CLIMA 
PRO
the proactive grinding 
system that offers maxi-
mum consistency of dose 
throughout the whole 
working day. All the ba-
rista has to do is set the 
grinding temperature from 
the display and the system 
does the rest: the probe 
positioned in the grinding 
chamber monitors the 
temperature, whilst the 
Clima Pro algorithm acti-
vates or deactivates the 
heating or cooling systems 
to constantly maintain the 
pre-set parameters.

ELECTRONIC 
MONITORING 
OF GRIND 
SETTING
a solution that enables 
greater precision and 
grind regulation, but also 
an enormous time saving 
after cleaning: the system 
memorises the position 
and guides the barista to 
the grind setting.

GRAVITECH
technology with incorpo-
rated scales and with an 
easily- set algorithm for 
fast calibration and dosa-
ge, thank s to a predictive 
system that automatically 
monitors dose precision 
and grinding speed. Greater 
flexibility, waste reduction 
and maximum precision are 
the immediatly noticeable 
advantages even before 
first use.

CLUMP 
CRUSHER
guarantees perfect flow 
of ground coffee into the 
portafilter, thus notably 
reducing cleaning and 
maintenance times, thanks 
also to better accessibility. 

DISPLAY 
TOUCHSCREEN 

the barista has full control 
over the information and 
settings thanks to the 
touchscreen display with 
its adaptive logic and thus 
highlighting all the most 
important information for 
his/her work, in real time, 
whilst maintaining routine 
data in the background.

COLOURS & VERSIONS

TECHNOLOGIES

WhiteBlack Myone BlackMyone BlackMyone Black

 20 21

CATALOGUE - COFFEE GRINDERS

21

CATALOGUE - COFFEE GRINDERS

Mythos is the professional grinder that has been able, once again, to reach grinding perfection with important improvements from the points 
of view of user experience, grind control and design.

The official grinder of the World Barista Championship, Mythos defines a world of detail, but with a unique design, with the same passion 
and strong values to share with baristas, roasters and chains throughout the world once again to reach grinding perfection.

G
R

IN
D

IN
G

P
E

R
F

E
C

T
IO

N
.

G
R

IN
D

IN
G

P
E

R
F

E
C

T
IO

N
.

MY75 MY85 MYG75 MYG85 MYONE

Width (W mm) 195 195 195  195  195 

Depth (D mm) 395 395 395 395 395

Height (H mm) 479 479 479 479 479

Bean hopper (Kg) 1,5 1,5 1,5 1,5 1,5

Burrs (mm) 75 85 75 85 75

Power (W)
220 V / 600 W
110 V / 1200 W

220 V / 700 W
110 V / 750 W

220 V / 600 W
110 V / 1200 W

220 V / 700 W
110 V / 750 W

220 V / 600 W
110 V / 1200 W

Net weight (Kg) 23,8 24,5 24 24,7 23,7

Dosage Timed Timed Gravitech Gravitech Timed
Г

Ш

В

CLIMA 
PRO
the proactive grinding 
system that offers maxi-
mum consistency of dose 
throughout the whole 
working day. All the ba-
rista has to do is set the 
grinding temperature from 
the display and the system 
does the rest: the probe 
positioned in the grinding 
chamber monitors the 
temperature, whilst the 
Clima Pro algorithm acti-
vates or deactivates the 
heating or cooling systems 
to constantly maintain the 
pre-set parameters.

ELECTRONIC 
MONITORING 
OF GRIND 
SETTING
a solution that enables 
greater precision and 
grind regulation, but also 
an enormous time saving 
after cleaning: the system 
memorises the position 
and guides the barista to 
the grind setting.

GRAVITECH
technology with incorpo-
rated scales and with an 
easily- set algorithm for 
fast calibration and dosa-
ge, thank s to a predictive 
system that automatically 
monitors dose precision 
and grinding speed. Greater 
flexibility, waste reduction 
and maximum precision are 
the immediatly noticeable 
advantages even before 
first use.

CLUMP 
CRUSHER
guarantees perfect flow 
of ground coffee into the 
portafilter, thus notably 
reducing cleaning and 
maintenance times, thanks 
also to better accessibility. 

DISPLAY 
TOUCHSCREEN 

the barista has full control 
over the information and 
settings thanks to the 
touchscreen display with 
its adaptive logic and thus 
highlighting all the most 
important information for 
his/her work, in real time, 
whilst maintaining routine 
data in the background.

COLOURS & VERSIONS

TECHNOLOGIES

WhiteBlack Myone BlackMyone BlackMyone Black
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Mythos is the professional grinder that has been able, once again, to reach grinding perfection with important improvements from the points 
of view of user experience, grind control and design.

The official grinder of the World Barista Championship, Mythos defines a world of detail, but with a unique design, with the same passion 
and strong values to share with baristas, roasters and chains throughout the world once again to reach grinding perfection.
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110 V / 750 W

220 V / 600 W
110 V / 1200 W

Net weight (Kg) 23,8 24,5 24 24,7 23,7

Dosage Timed Timed Gravitech Gravitech Timed
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and strong values to share with baristas, roasters and chains throughout the world once again to reach grinding perfection.
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Mythos is the professional grinder that has been able, once again, to reach grinding perfection with important improvements from the points 
of view of user experience, grind control and design.

The official grinder of the World Barista Championship, Mythos defines a world of detail, but with a unique design, with the same passion 
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working day. All the ba-
rista has to do is set the 
grinding temperature from 
the display and the system 
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Бариста может устанав-
ливать температуру на 
сенсорном экране.
Датчик температуры, 
расположенный в верх-
ней части камеры помо-
ла, контролирует темпе-
ратуру, а алгоритм Clima 
Pro включает или выклю-
чает систему нагрева или 
вентиляторы в соответ-
ствии с постоянным со-
хранением стабильности 
настроек.

Запоминает положение 
жерновов. 
Настройки помола не нуж-
но заново вносить после 
чистки кофемолки. 

Совершенно новая грави-
метрическая система. 
Алгоритм быстрой ка-
либровки, улучшающий 
рабочий процесс бариста 
(калибровка 1 секунда).
Алгоритм прогнозиро-
вания, обеспечивающий 
точность дозировки и ско-
рость измельчения.

Новый clump crusher  и 
выпускное отверстие для, 
лучшего потока и быстро-
го обслуживания.
Новая конструкция хол-
дера отправляет молотый 
кофе непосредственно в 
центр, сводя к минимуму 
отходы.

Бариста имеет полный 
контроль над информаци-
ей и настройками благо-
даря сенсорному дисплею 
с адаптивной, логикой и, 
таким образом, выделяет 
всю наиболее важную ин-
формацию для своей ра-
боты в режиме реального 
времени.
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portafilter, thus notably 
reducing cleaning and 
maintenance times, thanks 
also to better accessibility. 

DISPLAY 
TOUCHSCREEN 

the barista has full control 
over the information and 
settings thanks to the 
touchscreen display with 
its adaptive logic and thus 
highlighting all the most 
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Atom -  профессиональная кофемолка,  созданная компанией Eureka в  качестве специального издания 

для E1  Pr ima,  в  той же цветовой палитре,  что и  кофемашина. 

Момент,  когда наслаждение чашкой кофе впадает в  синергию с  эстетикой,  красота ритуала 

приготовления вкупе с  дизайном,  вписывающегося в  любой антураж.

ATOM

Г Ш

В

Ширина, мм 180 

Глубина, мм 227

Высота, мм 440

Вместимость бункера, г 510

Жернова, мм 65

Мощность, Вт
220 - 240V / 350 W 
110 - 120V - 450 W 

Вес, кг 9,5

Дозировка По времени
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ТИШЕ, 
ТИШЕ

Связка жернова-двигатель разработана таким обра-
зом,  чтобы обеспечивать максимально продуктив-
ную и быструю выдачу молотого кофе,  с  минималь-
ными потерями,  быстрой чисткой и гарантировать 
великолепное качество в  чашке.

Разработана для предотвращения комочков и снятия 
статики в  молотом кофе.  Не требует внимания во время 
чистки и дает стабильные результаты.

Держатель холдера настраивается под любые модели,  
чтобы внимание бариста распространялось на более важные вещи.

Микрометрическая система контроля помола гаранти-
рует невероятную точность,  высокую производитель-
ность и  удобство работы.  Благодаря своему устройству, 
калибровка и  положение жерновов не слетает даже по-
сле глубокой чистки.

Применяемая система сайлентблоков,  которые га-
сят  вибрации двигателя,  позволили сделать кофе-
молку тише на 20 дБ,  по сравнению с аналогичны-
ми моделями.

ВЫСОКОСКОРОСТНАЯ  

ОТДАЧА

ЗАПАТЕНТОВАННАЯ 
МИКРОМЕТРИЧЕСКАЯ 
ТЕХНОЛОГИЯ  
РЕГУЛИРОВКИ  
ПОМОЛА

ТЕХНОЛОГИЯ 

ACE

УНИВЕРСАЛЬНАЯ РЕГУЛИРУЕМАЯ ВИЛКА 

ТЕХНОЛОГИИ

ЦВЕТА

Black White
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PureBrew+ это новейшая система заваривания от 
Victor ia  Arduino,  открывающая Вам все грани техноло-
гии PureBrew.

Что гарантирует быстрое и более эффективное завари-
вание кофе,  чая,  тизанов и настоев.  Вы получаете воз-
можность создавать точные рецепты,  раскрывая в  на-
питке именно те  качества,  которые Вы желаете,  быстро 
и качественно. 

Г
Ш

В

Ширина, мм 200 

Глубина, мм 375

Высота, мм 450

Мощность, Вт 230V / 1650W 

Вес, кг 25

PureBrew (Фильтр-кофе) Включена

Сенсорный экран Включена
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Ц В Е Т А

Т Е Х Н О Л О Г И И

ТЕХНОЛОГИЯ 
PURE BREW

СЕНСОРНЫЙ 
ДИСПЛЕЙ

ЗАПАТЕНТОВАННАЯ 
КОРЗИНА PUREBREW

НОВАЯ  
ЗАПАТЕНТОВАННАЯ 
ТЕХНОЛОГИЯ 
НАГРЕВА

Наша технология трех-э-
тапной экстракции,  с  рас-
ширенной возможностью 
точной настройки каждо-
го этапа,  позволяет выва-
рить ещё больше вкуса в 
каждой чашке,  и  находить 
индивидуальный подход к , 
любому кофе и чаю.

PureBrew+ позволяет Вам 
с ,  легкостью создавать 
точные рецепты приготов-
ления.

Экран позволяет создать 
и  сохранить до 12 рецеп-
тов кофе и чая,  обеспечи-
вая широкий выбор опций 
прямо на кончиках паль-
цев.

Наш ассортимент запатен-
тованных корзин PureBrew 
разной ёмкости предла-
гает Вам ещё больше ва-
риативности в  создании 
напитков разных объёмов, 
легко,  точно и без  лишних 
потерь.

Новая высокоточная тех-
нология нагрева,  прекрас-
но работающая как с  хо-
лодной,  так  и  с  горячим 
циклом,  позволяет Вам, 
легко и непрерывно гото-
вить напитки при,  любых 
температурах.

Black White
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