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1. TECHNISCHE DATEN

Typ HKN-CL9M HKN-CL12M
Abmessungen, mm 485x350%x375 520x380x400
Leistung, kW 1,1 1,5

Netzdaten 220-240V / 50 Hz 220-240V / 50 Hz
Kapazitat, L 9 12

Gewicht, kg 20 22
Messergeschwindigkeit, U/min 1000-2200 1000-2200
Betriebsart Taktbetrieb Taktbetrieb
Maximale Dauer des Arbeitszyklus, min |3 3

Der Hersteller behilt sich das Recht vor, die Optik, die Ausfiihrung und den Aufbau des
Gerdts zu andern, um seine Leistung zu verbessern, wobei die technischen Daten
unverandert bleiben.

2. INSTALLATION UND BETRIEBSVORBEREITUNG
e Achtung! Alle Installations- und Inbetriebnahmearbeiten miissen von qualifizierten
Technikern durchgefiihrt werden, die gemaR den Vorschriften des Landes, in dem das Gerit
verwendet wird, zugelassen sind.
¢ Eine Warnung! Zu lhrer Sicherheit muss die Maschine geerdet werden.
e Vergewissern Sie sich, dass die Netzspannung mit der Betriebsspannung des Gerats
Gibereinstimmt, und prifen Sie, ob die Schutzvorrichtungen installiert wurden und fir die
Nennleistung und die Nenndaten des Gerats ausgelegt sind.
¢ Die Schutzeinrichtungen missen sich in unmittelbarer Nahe des Gerats oder in der
Schalttafel befinden, wenn diese direkt zugénglich ist. Die Steckdose muss den
Sicherheitsanforderungen entsprechen und lber eine zuverlassige Erdung verfiigen.
¢ Die elektrische Verkabelung mussfiir die Nennleistung des Gerats ausgelegt werden.
Andernfalls kann es zu einem Brand kommen.
* Teile, elektrische Verbindungen und bewegliche Vorrichtungen kdnnen sich wahrend des
Transports des Geréats I6sen und sollten daher vor der ersten Inbetriebnahme des Gerats
liberprift werden.
¢ Entfernen Sie vor dem ersten Gebrauch des Produkts samtliches Verpackungsmaterial,
Prospekte, Plastiktiiten usw. von der Oberflache des Produkts.
¢ Reinigen Sie das Gerat gemall den Anweisungen im Kapitel "Wartung und Pflege".
¢ Vermeiden Sie es, das Kabel zwischen Gegenstanden und Mdbeln zu verlegen, die durch
Druck das Stromkabel beschadigen konnten. Vermeiden Sie ein Knicken oder Verwirren des
Kabels.
¢ Verwenden Sie fiir den Anschluss des Gerats keine Haushaltsverlangerungskabel.
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e Ein falscher Anschluss oder ein defekter Stecker oder eine defekte Steckdose kénnen einen
Brand verursachen.
¢ Das Gerat ist nicht fiir den Gebrauch im Freien geeignet.
¢ Das Gerat wird auf einer stabilen, rutschfesten, waagerechten Grundlage und einem
Abstand von mindestens 100 mm zu Wanden, Bauwerken oder anderen Geraten zur
Gewahrleistung einer guten Beliiftung aufgestellt. Stellen Sie das Gerat nicht in der Nahe von
Waschwannen, Handwaschbecken oder Heizgeraten (Backofen, Herd usw.) auf.
* Personen, die mit diesen Anweisungen nicht vertraut sind und nicht in die sichere
Verwendung des Gerats eingewiesen wurden, dirfen das laufende Gerat nicht benutzen, da
dies zu Verletzungen oder zum Tod fiihren kann.
e Stellen Sie sicher, dass das Gerat vor Regen und Feuchtigkeit geschiitzt ist.

3. SICHERHEITSVORSCHRIFTEN
e Achtung! Zur Bedienung dieses Gerdtes werden nur Personen zugelassen, die die
Betriebsanleitung gelesen und die Unterweisung hinsichtlich der Sicherheitsvorschriften
durchlaufen haben.
* Bei der Installation, der Betriebsvorbereitung, dem Betrieb, der Wartung und der Reparatur
sind neben den in dieser Anleitung aufgefiihrten Sicherheitsvorschriften auch die Sicherheits-
und Brandschutzvorschriften des Landes, in dem das Gerat verwendet wird, unbedingt zu
beachten.
e Gemal den Hygienevorschriften miissen die Haare bei der Arbeit mit dem Gerat
zuriickgehalten (eine Kopfbedeckung wird empfohlen) und alle potenziell geféhrlichen
Kleidungsstiicke und Schmuckstiicke (lose Kleidung, Schals, Halstlicher, Krawatten,
Halsketten, Armbander, Ringe usw.) abgelegt werden.
¢ Vor dem ersten Gebrauch waschen Sie griindlich alle abnehmbaren Teile des Gerats gemaR
dem Abschnitt ,Wartung und Pflege”.
e Stecken Sie niemals lhre Finger in die Schiissel oder in den Korper des laufenden Kutters.
¢ Um Verletzungen zu vermeiden, beriihren Sie bewegliche Teile des Gerats nicht mit den
Handen.
¢ Die Lebensmittel kdnnen nur geladen werden, wenn der Kutter stillsteht.
e Lassen Sie das Gerat nicht eingeschaltet und unbeaufsichtigt.
¢ Bewahren Sie das Gerat auRerhalb der Reichweite von Kindern auf.
e Lagern Sie keine brennbaren Gegenstdnde in der Ndhe des Gerats.
 Bei der Lagerung des Geréts sollte die Umgebungstemperatur unter 45 °C liegen und die
Luftfeuchtigkeit 85 % nicht tGberschreiten.
¢ Wenn das Gerét nicht verwendet oder bei ungiinstigen Wetterbedingungen verwendet
wird, trennen Sie es von der Stromversorgung, um Stérungen zu vermeiden.
e Es ist streng verboten, das Geréat unter flieRendem Wasser zu reinigen oder die
Motoreinheit ins Wasser zu legen. Die Nichtbeachtung dieser Vorschrift kann zu Schaden am
Gerat und zu Verletzungen von Personen fiihren, die moglicherweise todlich sein kdnnen.
Achten Sie darauf, dass die Steckdose und der Schalter nicht mit Wasser in Kontakt kommen.
¢ Ziehen Sie vor dem Waschen, Reparieren oder Transportieren des Gerats den Netzstecker
aus der Steckdose.
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* Berlihren Sie das Stromkabel nicht mit nassen Handen, sonst besteht die Gefahr eines
Stromschlags.

e Ziehen Sie beim Ausschalten nicht am Kabel, sondern fassen Sie immer am Stecker an.

¢ Bei der Beschadigung des Stromkabels sollte es sofort ausgetauscht werden. Andernfalls
kann es zu einem Stromschlag oder Brand fiihren.

e Wartungs- oder Reparaturarbeiten diirfen erst durchgefiihrt werden, nachdem das Gerat
von der Stromversorgung getrennt wurde.

¢ Beriihren Sie den Schalter oder den Stecker nicht mit nassen Handen.

* Bewegen Sie das Gerdt wahrend des Betriebs nicht.

¢ Driicken Sie nicht mit dem Korper gegen den laufenden Kutter und versuchen Sie nicht, ihn
abzustitzen, um die Bewegung der Maschine zu verhindern.

e Das Gerat ist nicht fir den Gebrauch durch Kinder, kérperlich, seelisch und geistig
Behinderten sowie Personen mit mangelnder Erfahrung und Kenntnis geeignet.
Ausgenommen sind Falle, wenn sie von der fir ihre Sicherheit verantwortliche Person
beaufsichtigt oder unterwiesen werden.

Der Betrieb ist verboten:

- bei Fehlfunktion des Gerits;

- bei Beschadigung oder beim Herunterfallen des Geréts;
- bei Beschadigung des Netzkabels oder Steckers.

4. ARBEITSWEISE
. Motoreinheit
. Messer
. Abdeckung
. Schiisselaufnahme
. Stromkabel
. Stopp- und Starttasten
. Geschwindigkeitsregler
. Schissel

. Grundgestell T - T

o
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* Das Gerat ist dazu bestimmt, weiches, rohes Fleisch zu zerkleinern und es zusammen mit
weiteren Lebensmittelzutaten zu einer homogenen Masse zu verarbeiten. Das Gerat wird fir
Herstellung von halbgerducherten, gekocht-gerducherten, gekochten, roh gerdaucherten und
gebratenen Wurstwaren, Wiirstchen, Frankfurter Wirstchen, Fisch-, Geflligel- und
Fleischpasteten, Fleisch- und Fischhalbfabrikaten verwendet.

e Der Kutter kann zum Zerkleinern von Gemiuse, Obst, Niissen, Gewlirzen, Beeren, Krdutern
und anderen Produkten verwendet werden, die beim Zerkleinern und Mischen keine sehr
zahflissigen Mischungen bilden.

¢ Dieses Gerat ist nicht zum Zerkleinern von Knochen, Gefriergut oder Eis, zum Kneten von
dickem Teig oder zur Verarbeitung von Non-Food-Produkten geeignet.

¢ Das Gerat ist nicht fir den Betrieb ohne Produkt (Leerlauf) bestimmt.

¢ Der Arbeitszyklus des Kutters soll 3 Minuten nicht tiberschreiten. Die Zerkleinerungszeit
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hangt von der jeweiligen kulinarischen Aufgabe ab. Im Falle eines langen Zyklus ist eine
Prozesspause von mindestens 5 Minuten erforderlich, damit der Motor abkiihlen kann. Die
Vergleichstabelle zeigt die ungefahren Bearbeitungszeiten fir einige Produkte.

Produkt Schweinefleisch | Erdniisse | Bohnen Scharfer Knoblauch | Sellerie
Pfeffer

Zerkleinerungszeit 18 30 60 15 40 30

(Sekunden)

¢ Die Bedientafel besteht aus zwei Kndpfen. Der erste Knopf dient zum Starten des Kutters
(griin), der zweite zum Stoppen (rot). Der Stoppknopf ist als Notschalter ("Pilz") ausgefiihrt.
Wenn auf diesen Knopf gedriickt wird, stoppt der Kutter und startet erst wieder, wenn der
Knopf durch Drehen im Uhrzeigersinn um 30° deaktiviert wird. Durch Drehen wird der Knopf
zuriickgesetzt und die Maschine kann erneut gestartet werden.

e Lassen Sie den Kutter nicht langere Zeit mit niedriger Drehzahl laufen.

¢ Das geladene Produkt darf den Behalter nicht mehr als zur Halfte fillen.

e Die Entliftungsdffnungen des Motors diirfen nicht wahrend des Betriebs des Kutters
blockiert werden.

¢ Falls erforderlich, sollten zusatzliche Zutaten wahrend des Betriebs des Kutters durch die
Offnung im Deckel eingefiihrt werden.

eDie Maschine ist mit Mikroschaltern ausgestattet, die einen Start der Maschine ohne Deckel
und/oder bei angehobenem Druckhebel verhindern.

eDie Ausflihrung des Kutters sieht einen Geschwindigkeitsregler vor.

Arbeitsfolge
1. Schalten Sie das Netzgerit ein (stecken Sie den Stecker in

die Steckdose).

2. Der Regler soll in der Niedriggeschwindigkeitsstellung
(,LOW") sein.

3. Bei Bedarf schneiden Sie das Produkt vor dem Verladen in
kleine Stiicke.

4. Legen Sie die Schissel auf das Gestell und sichern sie.
Fir die Sicherung der Schiissel sollte sie so positioniert
werden, dass sich der ,Entladen”-Pfeil (,,Discharge”) Gber

dem roten Symbol @ befindet. Drehen Sie die Schissel
so, dass sich der ,Fix“-Pfeil Uber dem roten Symbol O befindet.

Um die Schissel vom Gestell zu |6sen, fiihren Sie den Vorgang in umgekehrter
Reihenfolge durch (drehen Sie die Schissel in der entgegengesetzten Richtung,
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sodass der ,Entladen”-Pfeil Giber dem roten Symbol steht), danach kann die Schiissel
entfernt werden.

Discharge Fix

5. Setzen Sie das Messer so auf die Welle, dass der obere Schlitz auf der Welle und der
Mittelstift, der sich oben im inneren Hohlraum des Messerschlitzes befindet,
aufeinander ausgerichtet sind. Beim korrekten Einbau ist der Stift in der oberen Nut
der Welle versenkt und dreht sich nicht frei in der Wellenachse.

6. Laden Sie das Produkt in die Schiissel.

7. VerschlieBen Sie die Schiissel des Gerats mit dem Deckel. Das Gerat wird nicht
starten, wenn die Schissel nicht mit dem Deckel geschlossen ist.

8. Setzen Sie den Stopfen auf den Kutterdeckel.

9. Starten Sie den Kutter durch Driicken auf den griinen Knopf.

10. Stellen Sie die Geschwindigkeit mit dem Geschwindigkeitsregler ein.

11. Sobald das Produkt ausreichend zerkleinert ist, stoppen Sie den Kutter durch
Driicken auf den roten Knopf.

12. Bringen Sie den Geschwindigkeitsregler in Stellung ,,0“ (,LOW*).

13. Schalten Sie die Maschine stromlos (Stecker aus der Steckdose ziehen).

5. WARTUNG UND PFLEGE
¢ Seien Sie vorsichtig beim Entfernen und Reinigen des Messers!
¢ Waschen Sie die abnehmbaren Teile des Kutters, die mit dem Produkt in Beriihrung
kommen, nach jedem Gebrauch.
¢ Waschen Sie die Kutterteile mit einer lauwarmen Seifenlésung, spilen sie griindlich mit
klarem Wasser ab und wischen sie trocken.
¢ Um die abnehmbaren Teile des Kutters zu desinfizieren, weichen Sie sie in einer 3 %-igen
Natriumchloridlosung ein, spiilen sie dann griindlich mit klarem Wasser ab und wischen sie
trocken.
¢ Wischen Sie das Kuttergehause mit einem sauberen, feuchten Tuch oder Schwamm ab.
e Waschen Sie die Kutterteile nicht in der Spllmaschine.
e Zur Reinigung des Geréts diirfen keine scheuernden Mittel, Stahlschwamme oder
Drahtbirsten, spitzen und scharfen Gegenstdande, aggressive und chlorhaltige
Reinigungsmittel, Benzin, Sduren, Laugen und Losungsmittel verwendet werden.
¢ Wenn das Gerat (iber einen langeren Zeitraum (Wochenende, Ferien usw.) nicht benutzt
wird, sollte es vom Stromnetz getrennt und griindlich gereinigt werden.
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6. WARTUNG UND REPARATUR
WARNUNG: WARTUNGS- UND REPARATURARBEITEN MUSSEN BEI VOLLSTANDIG
GETRENNTER STROMVERSORGUNG DURCHGEFUHRT WERDEN, INDEM DER
NETZTRENNSCHALTER IN DIE STELLUNG ,,AUS“ GEDREHT UND DER STECKER AUS DER
STECKDOSE GEZOGEN WIRD, UND ZWAR DURCH EINEN QUALIFIZIERTEN TECHNIKER.
Das Gerit muss in der Ubereinstimmung mit den Rechtsvorschriften des Landes, in dem das
Gerat verwendet wird, gewartet werden. Die in dieser Anleitung aufgefiihrte Liste der
Arbeiten ist eine Empfehlung.

Bei der Wartung sollten die folgenden Arbeiten durchgefiihrt werden:

¢ Weisen Sie das Personal, das mit dem Gerat arbeitet, in die Bedienungsanleitung ein und
prifen Sie, ob es diese kennt.

* Befragen Sie das Personal, das mit dem Gerat arbeitet, um eventuelle UnregelmaRigkeiten
im Betrieb festzustellen.

¢ Vor der Wartung muss der Strom abgeschaltet und der Geschwindigkeitsregler auf die
Position ,LOW* gestellt werden.

e Flihren Sie die Sichtpriifung vom Zustand des Geréts durch.

e Stellen Sie sicher, dass keine blanken Drahte vorhanden sind.

e Priifen Sie, ob die Erdungsleitung und der Erdungskreis des Gerats selbst intakt sind (von der
Erdungsklemme zu den zuganglichen Metallteilen darf der Widerstand nicht 0,1 Ohm
Uberschreiten).

¢ Ziehen Sie die stromfiihrenden Kontaktgruppen, Sensoren, Relais/Schiitze, Mikroschalter
mit Verriegelung, Warme- /Stromschutz und andere Not-Aus-Elemente, Heizelemente,
Signaleinrichtungen, Verkleidungen, Befestigungselemente, bewegliche Einheiten des Gerates
(falls vorhanden) durch.

* Uberpriifen Sie den Zustand der Messerwellenverschraubung. Beim VerschleiR ersetzen Sie
das Teil.

¢ Priifen Sie die Riemenspannung. Wechseln Sie den Riemen je nach Verschleifd im
Durchschnitt alle 12 Monate aus.

* Das Netzkabel sollte regelmaRig Gberprift werden. Wenn Defekte festgestellt werden,
ersetzen Sie das Kabel durch ein neues.

¢ Bei einer starken Abnutzung des Messers sollte es ausgetauscht werden.

* Abgestumpfte Messer (wenn die Messer glatt und nicht gezackt sind) werden gescharft,
indem die Schneidekanten lber die gesamte Lange von innen nach auflen mit einem
Scharfwerkzeug bearbeitet werden. Andern Sie nicht den Schleifwinkel des Messers, da es zur
Verschlechterung seiner Leistungsfahigkeit fiihren kann. Seien Sie vorsichtig beim Scharfen
des Messers!

Wenn das Gerét nicht ordnungsgemal funktioniert, schalten Sie das Gerat stromlos, indem
Sie den Netztrennschalter in die Position ,,Aus” bringen bzw. den Stecker aus der Steckdose
ziehen, und wenden Sie sich an den Kundendienst.

Der Betrieb des wissentlich fehlerhaften Gerates ist strengstens verboten.
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Der Verkadufer und der Hersteller konnen nicht fiur direkte oder indirekte Schaden, die durch
eine Stérung oder durch den Betrieb eines defekten Gerats entstehen, haftbar gemacht
werden.

7. TRANSPORT UND LAGERUNG. ENTSORGUNG
¢ Dieses Gerat kann mit jedem Transportmittel unter Beachtung der Warnhinweise auf der
Verpackung und der fiir die jeweilige Beférderungsart geltenden Vorschriften beférdert
werden.
¢ Das Gerat darf beim Verladen und Transport nicht gekippt oder gestoRen werden.
Transportverpackung auf einer geneigten Flache unter Beachtung der Anforderung "OBEN" in
einem Winkel von hochstens 15% bewegen.
¢ Das Gerat muss auf dem Schienen- oder StraBenweg in abgedeckten Fahrzeugen
transportiert werden.
® Nach dem Transport muss das Gerat funktionsfahig und unbeschadigt sein.
* Das Geradt muss in der Transportverpackung in Lagerraumen, die vor Witterungseinfliissen
und mechanischen Beschadigungen geschiitzt sind, aufbewahrt werden.
¢ Das Gerét darf nicht erschittert werden.
e Bewahren Sie das Gerat nicht auf dem Kopf stehend auf.
Wenn das Gerat am Ende seiner vorgeschriebenen Lebensdauer nicht mehr benutzt wird, hat
der Betreiber es der fir die Entsorgung verantwortlichen Person zu tibergeben.
Entsorgen Sie das Gerdt gemalR den allgemeinen Recyclingvorschriften und in
Ubereinstimmung mit den Rechtsvorschriften des Landes, in dem das Gerét entsorgt werden
soll.
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1. SPECIFICATIONS

Model HKN-CLO9M HKN-CL12M

Overall dimensions, mm 485 x 350 x 375 520 x 380 x 400
Power, kW 1.1 1.5

Power supply 220-240V /50 Hz 220-240V /50 Hz
Volume, | 9 12

Weight, kg 20 22

Blade rotation speed, rpm 1000-2200 1000-2200

Operating mode Intermittent operation |Intermittent operation
Maximum operating time, min 3 3

The manufacturer retains the right to modify the device’s appearance, assembly, and
structure to improve its performance without changing the technical specifications.

2. INSTALLATION AND PREPARATION FOR WORK
e Attention! All installation and commissioning works must be carried out by qualified
technical personnel having a special permit in accordance with the regulations of the
country where this machine is used.
e Warning! For your safety, the machine must be grounded.
* Make sure that the mains voltage corresponds to the machine operating voltage, check the
installation of the protection devices and their compliance with their rating in terms of power
and characteristics.
e Protection devices must be located in the immediate vicinity of the machine or in the
switchboard if it is in direct access. The socket must meet the safety requirements and have a
reliable grounding.
* Electrical wiring must be and correspond to the rated power of the machine. Non-
compliance may result in fire.
¢ When transporting the machine, the fastening of parts, electrical connections and moving
mechanisms may weaken, therefore, they should be checked before the first start.
¢ Do not allow the cable to be between objects and furniture, which may apply pressure and
damage the power cable. Avoid bending or tangling the cable.
¢ Do not use household extension cords to connect the machine.
¢ Incorrect connection or malfunction of the plug or outlet may cause a fire.
¢ The machine is installed on a stable non-slip horizontal base, at a distance of at no less than
100 mm from walls, any structure or other equipment to ensure normal ventilation. It is not
allowed to installation the machine near washing pots, washstands, as well as heating
equipment (furnaces, stoves, etc.).
» Before using the product for the first time, remove all packaging materials, booklets, plastic
bags, etc.
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o Before first use, clean the equipment according to the instructions in the Maintenance and
Care section.

¢ The device is not intended for installation and operation outdoors.

¢ Do not allow personnel who are not familiar with this manual and have not been trained in
safety to operate the machine as this can lead to injuries and death.

e Take measures to protect the equipment from rain and moisture.

3. SAFETY PROCEDURE
e Attention! Only personnel familiar with this manual and briefed on safety issues may be
allowed to use this equipment.
e It is required to comply strictly with the occupational and fire safety regulations in
accordance with the rules of the country where this unit is operated, during installation,
preparation for use, operation, maintenance, and repair, along with the requirement to
ensure compliance with the safety requirements described in this manual.
¢ According to hygiene standards, when operating the equipment, the hair must be removed
back (it is recommended to use a protective headdress), as well as remove any potentially
dangerous items of clothing and jewelry (loose clothing, scarves, neckerchiefs, ties, necklaces,
bracelets, rings, etc.).
¢ Before the first use, wash all removable parts of the device thoroughly according to section
“Maintenance and care.”
¢ Placing fingers into the bowl and the housing of the cutter being in operation is prohibited.
¢ To avoid injury, do not touch the moving parts of the equipment with your hands.
® Foods can only be loaded when the cutter is stopped.
e |t is not permissible to leave the equipment switched on without supervision.
¢ Keep the machine out of reach of children.
¢ Do not store flammable items in the immediate vicinity of the equipment.
¢ During storage, the ambient temperature should not exceed 45 °C, and humidity should be
under 85%.
o If the device is not in use or is being used in adverse weather conditions, disconnect it from
the power source to avoid accidents.
¢ Washing the device with an open water source or immersing the motor unit in water is
strictly prohibited. Non-compliance with this rule can lead to equipment damage and human
injuries, potentially resulting in fatalities. Avoid exposing the socket and switch to water.
* Before cleaning, repairing, or relocating the device, ensure it is unplugged from the socket
first.
¢ Avoid touching the power cord with wet hands to prevent electric shock.
¢ When disconnecting power, do not pull by the cable; always hold onto the plug.
¢ If you notice damage to the power cable, replace it immediately. Otherwise, it could lead to
an electric shock or even a fire.
e Maintenance or repair is allowed only after disconnecting the equipment from the power
supply.
¢ Avoid touching the switch or plug if your hands are wet.
¢ Do not move the machine while it is operating.
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e |t is not allowed to press the body on the mixer being in operation or try to place the body
to prevent a movement of the equipment.
¢ This device is not designed for children, individuals with limited physical, mental or cognitive
abilities, or those lacking experience and necessary knowledge. It is acceptable to make
exceptions if supervision or guidance is available from a responsible person ensuring safety.

Operation is prohibited:

- if the machine is malfunctioning;

- in case of damage or if it has been dropped;
- if the power cord or plug is damaged.

4. OPERATING PROCEDURE
1

(]
(=]

. Motor unit

Blade

Lid

. Bowl mounting

. Power cable

. Start/Stop buttons

. Speed adjustment knob

5
Bowl ﬁh‘d -1

. Base ™ = ™

LN A WNR

* The equipment is designed for grinding soft meat raw materials and processing it into a
homogeneous mass together with additional food ingredients. The equipment is used for
manufacturing semi-smoked, cooked smoked, cooked, uncooked smoked, liver sausages,
small sausages, and frankfurters, as well as for fish, poultry, and meat pates, and also for
producing meat and fish semi-finished products.

e |t is allowed to use the cutter for grinding vegetables, fruits, nuts, spices, berries, greens,
and other products if there is no formation of very viscous mixtures when grinding and
mixing.

* This equipment is not designed for grinding bones, crushing frozen foods and ice, kneading
thick dough, and processing non-food products.

* The equipment is not designed for operation without food (idle operation).

* The cutter’s operating time shall not exceed 3 minutes. The processing time depends on the
required end result and product type. If the cutter is used continuously, a cooling break of no
less than 5 minutes shall be taken to prevent motor overheating. Approximate processing
times for certain products are listed in the comparison table.

Product Pork Peanuts Beans Hot pepper | Garlic Celery
Processing |4 30 60 15 40 30
time, sec
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¢ The control panel features two buttons. The first button (green) is used to start the cutter,
while the second (red) is used to stop it. The stop button is a mushroom-head emergency
push button. When pressed, the cutter will stop and cannot be restarted until the button is
deactivated by rotating it 30° clockwise. Once rotated, the button will return to its initial
position, and the cutter can be restarted.

¢ The cutter shall not be operated at low speeds for extended periods.

¢ The loaded product shall not exceed half of the bowl's capacity.

¢ Motor ventilation openings shall not be blocked during the cutter’s operation.

o If required, additional products shall be added through the opening in the lid during the
cutter’s operation.

» The device features microswitches that stop it from starting if the lid is not in place and/or
when the pressure lever is lifted.

¢ The cutter is equipped with a built-in speed adjuster.

Operating sequence
1. Turn on the power supply (insert the plug into the outlet).
2. Set the speed adjustment knob to the low-speed position,
marked as "LOW".
3. If necessary, cut the food into small pieces before loading.
Position the bowl on the base and secure it in place. To
lock the bowl in place, align it so that the “discharge”

arrow is situated above the red symbol . Next, rotate
the bowl until the “fix” arrow is positioned over the red
symbol .

4. Install the knife on the shaft so that the upper slot on the shaft and the central pin
located on the top in the inner cavity of the knife groove match. When installed
correctly, the pin is recessed into the upper slot of the shaft and does not rotate
freely along the shaft axis.

Discharze Fix

5. Load the food into the bowl.

6. Close the bowl of the device with the cover. The device won’t operate unless the
cover is placed on the bowl properly.

7. Install the plug on the cutter cover.
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8. To detach the bowl from the base, perform these steps in reverse (rotate the bowl
counter-clockwise until the “discharge” arrow aligns with the red symbol), after
which you can remove the bowl.

9. Start the cutter by pressing the green button.

10. Adjust the speed using the knob.

11. Once the product is sufficiently processed, stop the cutter by pressing the red
button.

12. Set the speed adjustment knob to the "LOW" (0) position.

13. Disconnect the device from the power supply by unplugging it from the socket.

5. MAINTENANCE AND CARE
* Be careful when removing and cleaning the knife!
e It is necessary to wash the removable cutter units that come into contact with the foods
after each use.
¢ Wash the removable cutter units with warm soapy water, rinse thoroughly with clean water
and wipe dry.
¢ To disinfect the removable cutter units, soak them in a 3% sodium chloride solution, then
rinse thoroughly with clean water and wipe dry.
¢ Wipe the cutter housing with a clean damp cloth or sponge.
¢ Do not wash the cutter parts in a dishwasher.
* Never clean the device using any abrasive materials, metallic sponges or brushes, pricking or
cutting items, aggressive or chlorine-containing detergents, gasoline, acids, alkalies or
solvents.
¢ If the device is not to be operated for a long time (during days off, holidays, etc.), it should
be shut off from the power supply line and thoroughly cleaned.

6. MAINTENANCE AND REPAIR
ATTENTION: MAINTENANCE AND REPAIR SHOULD BE DONE WITH THE POWER FULLY OFF BY
SWITCHING THE MAIN POWER TO “OFF” AND UNPLUGGING IT, AND SHOULD BE PERFORMED
BY SKILLED TECHNICAL STAFF.

The machine’s maintenance should comply with the regulations of the country where it’s
being used. The list of works presented in these manual is of a recommendatory nature.

Perform the following work during maintenance:

e Instruct and check the knowledge of the operating instructions of the personnel working
with the machine.

¢ Survey the staff operating the machine to identify any abnormal functioning of the machine.
¢ Before starting maintenance, turn off the power and set the speed controller to the “LOW”
position.

¢ Conduct a visual inspection of the machine’s condition.

® Ensure there are no bare wires.

* Verify the integrity of the grounding line and the device’s grounding circuit (from the
grounding clamp to any accessible metal parts — resistance should not exceed 0.1 Ohm).
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 Secure the contact current groups, sensors, relays/contactors, locking micro-switches,
thermal/current protection and other emergency cut-off elements, heating elements,
signaling fixtures, cladding, fasteners, and any moving parts of the device (if any).

¢ Check the condition of the knife shaft seal. Replace it if there are signs of wear.

e Check the belt tension. The belt should be replaced on average once every 12 months
depending on the wear.

e It is necessary to examine the power cord regularly. When any defects are detected, it is
necessary to perform the replacement.

o If significant wear is detected on the blade, it needs to be replaced.

¢ Blunt blades (if the blades are smooth, not serrated) are sharpened by treating the blade
edges along their entire length with a sharpening tool in an “inside to outside” direction.
Avoid altering the blade’s sharpening angle as it can degrade its operational performance.
Exercise caution while sharpening the blade!

If the device operates abnormally, disconnect it from the power source by switching the main
switch to “off” and (or) unplugging it, and contact the service department.

It is strictly forbidden to operate a machine that is known to be defective.

Neither the Seller nor the Manufacturer can be held responsible for any direct or indirect
damage resulting from an accident or operation of a faulty device.

7. TRANSPORTATION AND STORAGE. DISPOSAL
* This machine can be transported by any type of transport in accordance with the warning
labels on the container, as well as with the rules in force for a particular mode of transport.
¢ During loading and transportation, the machine must not be turned over and subjected to
impacts. Move the shipping container on an inclined surface, observing the "TOP"
requirements at an inclination of no more than 15%.
¢ Transportation of the machine by rail and road must be carried out in covered vehicles.
o After transportation, the machine must be functional and undamaged.
¢ The machine must be stored in transport packaging in warehouses that provide protection
against the effects of precipitation and mechanical damage.
¢ Avoid shaking the machine.
¢ Do not store the machine upside down.

After the termination of operation of the machine, after the expiration of the established
service life, the operating organization must transfer it to the person responsible for disposal.
The machine must be disposed of according to the general rules for the processing of
secondary raw materials in accordance with the regulations of the country where the
machine is being disposed of.
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1. TEXHWYECKUE XAPAKTEPUCTUKU

RU

Mogpenb HKN-CL9M HKN-CL12M
FabapuTHble pa3mepbl, MM 485x350%x375 520x380x400
MowHocTb, KBT 1,1 1,5

MapameTpbl cetn

220-240B /50 Iy,

220-240B /50 Ty

KpaTKOBPEMEHHbIA

06bem, n 9 12
Macca, Kr 20 22
CKOpoOCTb BpaLeHnsa HoXa, 06/MuH 1000-2200 1000-2200
Pexxum pabotbl MNosToOpHO- MosTopHO-

KpaTKOBPEMEHHbIV

MaKcumanbHas ganMTeNbHOCTb
pabouero umkna, MuH

3

3

MpousBoautenb ocTaBaseT 3a c060ii NPaBO U3MEHATb BHELWHUIA BUA, KOMMNJIEKTaLUIO U
KOHCTPYKUMIO annapaTta ANAa yaydleHUa ero aKCNN1yaTalMOHHbIX XapPaKTepUCTUK, OCTaBNAA
6e3 N3MeHeHUA TEXHUYECKUE XapaKTEPUCTUKMU.

2. MOHTAX U NOATOTOBKA K PABOTE
¢ BHumaHue! Bce paboTbl N0 MOHTaXKY M MYCKOHaNaA04YHbIM paboTam A0NXKHbI 6bITb

nposeAeHbl KBaAUGULMPOBAHHBIM TEXHUYECKUM NEPCOHANOoM.

¢ MpeaynpexaeHune! ns Baweit 6e30NacHOCTM annapaT A0JKeH 6biTb 3a3eMeH.
* Y6euTechb, YTO Hanps»KeHe B CETU COOTBETCTBYET pabouemy HanpsiKeHUIo annapaTa,
NpoBepbTe YCTAHOBKY YCTPOMCTB 3aLUTbl U COOTBETCTBUA MUX HOMUHA/Y MO MOLLHOCTU U

XapaKTepUCTUKaM.

* YCTPOWCTBA 3aLLMThl AOMKHbI HAXOAUTLCA B HENOCPEACTBEHHOW 6A130CTM OT annapaTa uau
B pacnpenenvTenbHOM LWUTE, eC/IM OH HAXOAMTCA B NPAMOM A0CTyne. Po3eTka AomKHa
COOTBETCTBOBATb Tpe60BaHMAM 6E30NACHOCTU U UMETH HAJEKHOE 3a3eMIeHme.

* 3/1eKTPONPOBOKA A0/KHA COOTBETCTBOBATb HOMUHA/IbHOM MOLLIHOCTM annapaTa.
HecooTBeTCTBME MOXKET NPUBECTU K BO3TOPAHUIO.
e [py TPaHCNOPTUPOBKE anmnapaTa MOXKeT NPON30UTU 0cnabaeHne KpenneHua aeTanen,
3NIEKTPUYECKUX COEAMHEHWNI 1 NOABUNKHBIX MEXaHWU3MOB, NO3TOMY Nepes, NepBbIM 3anyCKoMm

cnepyet NPoBecTM UX NPOBEPKY.

¢ He ponyckarTte HaxoxaeHue Kabena mexay npegmetamu u mebenbto, KOTopblie MOryT
OKa3aTb AaB/ieHne 1 NoBpeaAnTb CUI0BOM Kabenb. He gonyckaiTe n3rnba u 3anyTbiBaHuUA

Kabens.

* He VICI'IOI'Ib3yVITe 6bITOBbIE YONNHUTENN ONA NOAKNKOYEHNA annapaTa.
* HenpasuabHOe NOAK/OYEHUE UIN HEUCMIPABHOCTb BUIKU UK PO3ETKU MOXKET NPUBECTU K

BO3ropaHuio.
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¢ Mepen NepBbIM UCMOAb30BAHUEM U3LENNA YAAUTE C €r0 NOBEPXHOCTM BCE YNAKOBOYHbIE
maTtepuanbl, ByKaeTbl, NAacCTUKOBbIE MAKeTbl U T.M., 3aTeM OYUCTMTE annapaT B COOTBETCTBUM C
UHCTPYKUMAMK pasaena 6 «OBCaysKMBaHUE 1 yXoay.

* AnnapaT He npeAHasHayeH aaa paboTbl Ha OTKPLITOM BO3AYXeE.

* AnnapaT yCTaHaBAMBAETCA Ha YCTOMYMBOM HECKO/b3ALWEM FOPMU30OHTaIbHOM OCHOBaHWUM, Ha
paccToAaHnn He meHee 100 Mm OT CTeH, NaHAYCoB, CTyneHel, npoyero obopygosaHua. He
[AOMNYCKaeTca yCTaHOBKA annapaTa B6AN3M MOeUYHbIX BaHH, PYKOMOMHWMKOB, a TaKKe Ten/a080ro
obopyaoBaHua (neuu, NanTbl U T.4.).

¢ MpMmmMTE Mepbl NO 3aLLuTe 060PYA0BAHUA OT AOXKAA U BNATU.

3. TEXHWUKA BE3OMNACHOCTU
e BHumaHue! lonycK K pabote Ha AaHHOM 060pyAOBaHUM BO3MOKEH TO/NIbKO nocne
03HAaKOMJIEHUA C HAaCTOALMM PYKOBOACTBOM MO IKCN/IyaTaLMu U NPOXOXKAEHUA
MHCTPYKTaXKa no TexHuKe 6esonacHocTu.
* [py MOHTaXKe, NOAroToBKe K paboTe, aKCNIyaTaLmm, TEXHUYECKOM 0BCAYKUBaHUN U
peMoHTe, HapAagy ¢ cobaogeHnem TpebosaHMI 6e30MacHOCTU, U3TOKEHHbIX B HAaCTOSALLEN
WHCTPYKLUMN, HEOBX04MMO CTPOro cobntogath NpaBuaa TEXHUKM 6e30MacHOCTM U NOXKAPHOM
6e30MacHOCTN B COOTBETCTBMW C HOPMATUBHBIMM aKTaMM TOI CTPaHbI, F4e SKCnayaTupyeTca
,CI,aHHbIﬁ annapart.
e CornacHo rurmeHM4YeckMm Hopmam, npu pabote c o6opyaoBaHMEM BONOCbI HEOBXO0AMMO
ybpaTb Ha3ag (pekomeHayeTcs UCNOJb30BaTh 3aLWMUTHBIN rOIOBHOW YHOP), @ TaKKe CHUMaTb
Ntobble NOTEHUMANbHO ONacHble NpeaMEeTbl O4EXKAbl U yKpalleHun (cBoboaHas ogexaa,
wapodbl, WelHble NNATKK, FaZICTYKK, OXKepesnba, bpacieTbl, KoabLa U T.4.).
¢ Mepes NnepBbIM UCNONb30BAHMEM TLLATE/IbHO BbIMOMTE BCE CbeEMHbIE Y3/1bl annapaTta
cornacHo pasgeny «0O6cnyKMBaHUE U yXoa4».
* 3anpeLueHo BBOAMTb NanbLbl PyK B Yally 1 Kopnyc paboTatoLero KyTrepa.
® Bo n3bexkaHue TpaBM He NpuKacalTech K ABUKYLLMMCA y3n1am 060pya0BaHNA PyKaMMu.
® 3arpyska NpoAyKTOB MOXET NPOM3BOAUTHLCA TOIbKO NPU OCTAHOBAEHHOM KyTTepe.
* He gonycKkaeTcs ocTaBAnATb BKAOYEHHOE 0b6opyaoBaHMe 6e3 npucmoTpa.
e XpaHuTe annapaT B HEAOCTYMHOM A5 AeTell mecTe.
¢ He xpaHWTe orHeonacHble NpeameTbl B HENocpeaCcTBeHHON 6AM30CTM OT annapara.
¢ Mpu xpaHeHMM annapaTa TeMnepaTypa OKpyKatoLen cpesbl LOMKHA ObiTb HUKe 45°C,
B/IA¥KHOCTb HE J01KHa NpeBbliwaTth 85%.
e Ecin annapaTt He UCnosib3yeTca Uan Ucnosb3yeTca npu He6nar0|‘IpVIHTHbIX noroaHbIx
YCNOBUAX, OTKAOYANTe annapaTt OT UCTOYHMKA NUTaHWA, YTOobObl NpeAoTBPaTUTL aBapuUiiHble
cUTYaumm.
¢ CTporo 3anpeLLeHo MbiTb annapaT OTKPbITbIM UCTOYHUKOM BOZAbI, @ TaKKe MOMELLaTb B BOAY
610K MoTOpa. HecobatogeHre AaHHOTO NPaBuMaa MOXKET NPUBECTU K MOBPEKAEHMUIO
060py[0BaHMA U YENOBEYECKMM TPaBMaM, BO3MOXHO C 1€TaNbHbIM UCX040M. He gonycKaiTte
nonafaHua BoAbl Ha PO3ETKY U BbIK/tOYaTe b.
¢ Mepes MOWKOW, PEMOHTOM WM NepemMeLLeHMeM annapaTa CHa4yana BbITalLMTe BUIKY U3
po3eTKM.
¢ He TporaiTe cnnoBow Kabesb MOKPbIMU PyKamu, B UHOM C/ly4ae BO3MOXKHO NOparkeHne
3NEKTPUYECKMM TOKOM.
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* [py OTKNKOYEHMM INEKTPONUTAHUA HE TAHWUTE 3a Kabenb, Bceraa 6epuTech 3a BUIKY.
¢ Ecnv Bbl 3aMeTUIM NOBPEeXAEHME CUI0BOTO Kabensa, HemeaeHHO NPoBeAUTE ero 3ameHy. B
NPOTUBHOM CJly4ae 3TO MOMKET NPMUBECTU K NOPAKEHMUIO INEKTPUYECKMM TOKOM UN
BO3ropaHuio.
¢ [poBeaeHne TEXHUYECKOTO 06CNYKMBAHMUA AN PEMOHTHbIX PaboT JoMNyCcKaeTcA TONbKO
nocsae OTKAYEHMA annapaTta oT UCTOYHMKA NUTaHUA.
¢ He npuKacamTech K BbIKNHOYATENIO UM BUIKE MOKPbIMU PYKaMu.
* He nepeaBwuraiTe annapaT BO Bpems ero paboTol.
* He fonycKaeTcs HaXXMMaTb TEIOM Ha PaboTatoWwmi KyTTep UK NbITaTbCA NOACTaBUTL €10
ANA Toro, YTobbl NPeoTBPATUTL NEpPEMELLEHME MALLUHDI.
* YCTPOICTBO He NpegHa3HayeHo AN UCMOAb30BaHMA AeTbMU, IMLAMW C OTPAaHUYEHHbIMM
bGU3NYECKMMU, NCUXMYECKMMM UKW YMCTBEHHbBIMM CMIOCOBHOCTAMM, @ TaKXKe nuamm 6e3
OnNbITa M COOTBETCTBYIOLLMX 3HAHUIA. MICK/lOYEHME AONYCKAeTCA B Cly4ae KOHTPOAS UK
WHCTPYKTaXa, BbINOJIHEHHOTO INLLOM, OTBETCTBEHHbIM 33 UX 6€30MacHOCTb.

JKcnayaTauma 3anpelyeHa:

- NPY HEKOPPEKTHOI paboTe annapara;

- NPV NOBPEXAEHUN AW NALEHUN;

- NPV NOBPEXAEHUMN MUTAIOLLETO Kabens nan BUIKN.

4. NOPAAOK PABOTDI

. MoTopHbIit 610K

Hox

. Kpbiwka

. KpenneHue vyawu

. Kabenb nutaHua

. KHOMKM «cTon» n «nyck»
. Perynatop ckopoctu

. Yawa

. OcHoBaHue - = ™

9

o

e Annapat npeAHa3HayeH n3menb4yeHUsa MArKOro MACHOTO Cbipbs, a TaKXKe nepepaboTKu ero B
OOHOPOAHYIO FTOMOTFEHHYHO Maccy BMECTe C JONO/HUTE/IbHBIMU MULLEBbIMU UHFPEAMEHTaMMU.
MpumeHaeTcA ANsA NPOM3BOACTBA MNOYKOMNYEHbBIX, BAPEHO-KONYEHbIX, BAPEHDIX,
CbIPOKOMYEHbIX, IMBEPHbIX KoNbac, capAenek, COCUCOK, NAWTETOB M3 Pbibbl, NTULbI U MACA,
NPOM3BOACTBA MACHbIX U PbIOHbIX NonydpabpmnKaTos.

¢ [lonycKaeTcsa UCNONb30BaHMeE KyTTepa 418 U3MeNbYeHMs 0BOLLEN, GPYKTOB, OPEXOB,
Cneuuit, Arod, 3eNeHu, a TakXKe APYrnx NPoayKTOB, MPU U3MENbYEHUN U CMELLNBAHUMU
KOTOPbIX HE MPOUCXOANUT 06pa3oBaHMA OYEHb BA3KMX CMECEN.

e [laHHbIM annapaT He NpeAHa3Ha4YeH ANA NepemasnbiBaHUA KOCTEW, U3MeNbYeHUsA
3aMOpPOXKEHHbIX NPOAYKTOB U NbAia, 3aMELLUMBAHWUA FYCTOro TecTa, a TakKe Ans 06paboTku
HenuLLeBbIX NPOAYKTOB.

e Annapart He npeaHasHa4yeH ans paboTbl 6e3 npoayKTa (BX0NOCTYIO).
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® Pabounin LMK KyTTepa He AO0/IKEH NPeBbIWaTh 3 MUHYTbI. Bpema nsmenbyeHns 3aBUCUT OT
NocCTaBNEHHOW KyaMHapHOM 3agaun. MNpu gaMTeNnbHOM LnKAe HeobxoamMma TeXHOA0rMyecKan
naysa A/1a oCcTbiIBaHMA MOTOpa He meHee 5 MUHYT. B cpaBHUTeNbHOM Tabaunue npuseaeHo
npumepHoe Bpemsa 06paboTKM HEKOTOPbIX NPOAYKTOB.

Mpoaykr CBUHUHA Apaxuc daconb Octpeii YecHok | Cenbaepei
nepev,

Bpema

usmenbyeHuna | 18 30 60 15 40 30

(cekyHAabl)

¢ MaHenb ynpaBaeHMsA COCTOUT U3 ABYX KHONOK. MepBasn KHOMKa CNYXUT A1 3anycKa KyTTepa
(3eneHasn), BTopan - ANA OCTaHOBKM (KpacHan). KHONKa 0CTaHOBKM BbIMNO/IHEHA B BUAE
aBapuMIHOrO BbiKAtoYaTens («rpmb»). Mpu eé HaXKaTUK KyTTep OCTaHOBMTCA U He byaeT
3aMycKaTbCA, MOKa KHOMKA He byaeT AeakTMBMPOBaHA NyTemM NOBOPOTA €€ No YacoBOM
cTpenke Ha 30°. Mpy NOBOPOTE KHOMKa BEPHETCA B HA4a/lbHOE MOMOXKEHWE U annapaT CHOBA
MOMKeT ObITb 3anyLLeH.

e Heponyctuma anutenbHasa paboTta KyTTepa Ha HU3KKMX obopoTax.

® 3arpy’KeHHbIV NPOAYKT HEe AO/IXKEH 3aN0NHATL EMKOCTb 6onee YeM HaMONOBUHY.

¢ He ponyckaeTcs 6/10KMPOBKa BEHTUAALMOHHBIX OTBEPCTUI ABUraTeNs BO Bpems paboTbl
KyTTepa.

¢ Mpu HeobxoaMMOCTH, BO Bpema paboTbl KyTTepa cnesyeT BBOAWUTb AOMNONHUTENbHbIE
WHIPeanEHTbI Yepes OTBEPCTUE B KPbILLKE.

e AnnapaT UMeeT MUKPOBbLIK/IOYATENIM B KOHCTPYKLMKN, KOTOPbIE NPENATCTBYIOT 3anycKy
annapara 6e3 KpbIWKKN U/MAN NPU NOAHATUM NPUKMMHOTO pblvara.

o KOHCTpyKUMel KyTTepa npesyCcMOTPEHO Hannume perynatopa CKopocTu.

NocnepoBatenbHOCTb PaboTbl

1. BkAOUUTE 3NEKTPONUTaHME (BCTaBbTe BUKY B PO3ETKY).

2. Perynatop A0NXeH HaX0AUTbCA B NOMOXKEHUM HUSKUX
obopoTos, “LOW”.

3. Tpu HeobXxoAMMOCTM nepegs, 3arpysKoi cieayer HapesaTtb
NPOAYKT MEAKMMM KYCKaMMU.

4, YcTaHOBMWTe Yally Ha OCHOBaHWe 1 3aduKcupyiiTe e€. Ann
dUKcaLMM Yallm yCTaHOBUTE €€ TaKMM 06pa3om, YTobbI
cTpenKa «Bbirpy3Kka» («discharge») pacnonaranach Hag,

KpaCHbIM 3HAa4YKOM ‘ 3aTem NoBepHUTE Yally TaKUM

06pasom, YTobbl Hag, KPACHbIM 3HAYKOM
PacnoNoXMAack cTpeska «dukcauma» («fix»). YTobbl CHATb Yally ¢ OCHOBAHWS,
npoaenaiTe faHHyo onepauuto B 0b6paTHom nopsake (NoBepHUTe Yyawy B 06paTHYHO
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CTOPOHY, 4TOBbI CTpenKa «Bbirpy3ska» («discharge») pacnonaranacb Hag, KpacHbIM
3HaYKOM), NOCNE YEero Yawy MOXKHO ByaeT CHATD.

Discharze

Fix

5.  YcTaHOBMTE HOX Ha Ban TakKMM 06pa3om, YToObl COBMAM BEPXHAA NPOPE3b Ha Basy U
LEeHTPa/IbHbIN WTUPT, HAXOAALLMNCA CBEPXY BO BHYTPEHHEN NOIOCTU Na3a HOXKa.
Mpu npaBUNbHONM yCcTaHOBKeE WTUQT YTONNEH B BEPXHIOIO NpOpe3b Basia U He
BpaLLaeTcAa cBo604HO NO ocKu Bana.

6. 3arpysute NpoAyKT B YaLly.

7. 3akpoWTe Yaly annapaTa KpbIWKOM. ANNapaT He 3anyCTUTCA, ECAN KPbILWKa He
onyLeHa Ha vauwy.

8. 3anycTuTe KyTTep, HaXKaB HAa 3eNEeHYI0 KHOMKY.

9. VYcTaHoBMTe NPOBKY Ha KPbILKY KyTTepa.

10. 3agaitTe 060pOTbI PEryAATOPOM CKOPOCTH.

11. Mocne fOCTaTOYHOrO U3MeIbYEHMA NPOAYKTa OCTAHOBUTE KYTTEp, HaXKaB Ha KPacCHYIo
KHOMKY.

12. YcTaHOBUTE perynaTop CKOpocCTH B nonoxKeHue “0” («LOW»).

13. Ob6ecToubTe annapat (U3BNEKUTE BUIKY U3 PO3ETKM).

5. OBC/YHKUBAHUE U YXO[,
* Mpun N3BAEYEHUN U OYUCTKE HOXKa cobat0aNTe OCTOPOXKHOCTL!
¢ Heo6x04MMO NPOMbIBaTL CbeMHbIE Y3/1bl KYyTTEPa, BXOAALLME B KOHTAKT C NPOAYKTOM, nocie
KaXKA0ro UCnonb30BaHuA.
¢ BoiMoOWTe CbeMHble y3/1bl KyTTepa Ten/ibIM Mbl/IbHbIM PacTBOPOM, TLLATENBHO ONOJIOCHUTE
YMCTOM BOAOM U BbITPUTE HACYXO.
e [ina nesnHdeKLMM CbeMHbIX Y3/710B KyTTepa caeAyeT 3amMoumnTb UX B 3% pacTBope x1opuaa
HaTpMs, 3aTeMm TLLATENILHO OMOJIOCHYTb YACTOM BOAOM U BbITEPETb HACYXO.
¢ [poTpuTe KOpNyc KyTTepa YNCTOM BNAXKHOM TKaHbIO UM TYOKON.
¢ He fonycKkaeTcsa MbITb A€TaNUN KyTTepa B NOCYA0OMOEYHOW MalLUHE.
¢ He ponyckaeTcs UCNONb30BaTh ANA OYMCTKM annapaTta abpasmBHble maTepuansl,
MeTaNNINYecKne ryBKN 1 WETKU, KONIOLLME U pPexyLLme NPeaMeTbl, arpecCUBHbIE U
XN0pCoAEeprKaLume YUCTALLME CpeacTBa, 6EH3UH, KUCNOTbI, WEeNo4Yn U PacTBOPUTENN.
¢ Ecnu annapart He ByAeT MCNONb30BaATLCA B TEYEHWNE AIUTENBHOTO BPEMEHMU (BbIXOAHbIE,
KaHMKY/bl U T.M.), HEOBXOAMMO OTKAIOUUTL INEKTPONUTAHME U TLLATENIbHO OYUCTUTD
obopyaoBaHue.
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6. TEXHUYECKOE OBCNYXMNBAHUE U PEMOHT
BHWUMAHWE: PABOTbI MO OBCNYAKNUBAHUIO N PEMOHTY AO/1XHbI MPOBOANTHLCA MPU
MOJIHOCTbIO OTK/TKOYEHHOM 3/IEKTPOMUTAHUN, MYTEM NEPEBOJA BBOAHOTO
BbIK/TIOYATE/IA B NOJTOXKEHUE «BbIK/1» N OTCOEANHEHWEM BUTKU OT PO3ETKMK, C
MPUBNEYEHVUEM KBAJTMOGULMPOBAHHOIO TEXHWYECKOTO MEPCOHANA.

TexHWYyecKkoe 06CyKMBaHME annapaTta AOMXKHO NPOXOAUTb B COOTBETCTBUM C HOPMATUBHbBIMM
AOKYMEHTaMM CTpaHbl, rae UCNoAb3yeTca AaHHbIM annapat. MpeacTaBieHHbI B AaHHOM
WHCTPYKUMM NepeyeHb paboT HOCUT peKoMeHAaTe bHbIN XapaKTep.

Mpw TeXHUYECKOM 06CNYKMBAHUN NpogenaiiTe cieaytowme paboTbl:

e [IpoBeAMTE MHCTPYKTAXK M NPOBEPKY 3HAHMI NO NPaBMUIAM IKCMNJyaTal MM NepcoHana,
paboTatoLLero c annapaTom.

¢ [poBeauMTe oNpoc nepcoHana, paboTatoLLero c annapaTom, Ha NpeaMeT BblfBAEHUSA
HexapaKTepHoW paboTbl annaparTa.

¢ Mepen Havanom o0bCNyKMBAHUA HEOBXOAMMO OTKIOUNTL NUTAHME U NEPEBECTU PEFYAATOP
CKOPOCTU B NOJIOXKeEHMeEe HU3KMX 060poToB, «LOW».

¢ Mpon3BeauTe BU3yasbHYO NPOBEPKY COCTOAHMA annaparta.

¢ [poBepbTe OTCYTCTBME OrOJIEHHbIX NPOBOAOB.

e MpoBepbTe LEeNOCTHOCTb IMHUM 3a3eM/IEHMA U LLeny 3a3eM/IeHnsa caMoro annaparta (oT
3aXKMMa 3a3eM/IEHUA [0 AOCTYMHbIX METANIMYECKUX YACTel - CONPOTUBIAEHME AONKHO ObITh
He 6onee 0,1 Om).

 BbINo/IHMTE NPOTAMKKY KOHTAKTHbIX TOKOBEAYLLMX FPYNM, 4aTYNKOB, pesie/KOHTAKTOpPOB,
6/10KMPOBOYHbIX MUKPOBbIK/IOUaTeNeN, TENNOBOW/TOKOBOM 3aLLUTbI U UHbIX 31EMEHTOB
aBapMIHOTO OTKNIOYEHWMA, HAarpeBaTe/IbHbIX 3/1eMEHTOB, CUrHAIbHOM apMaTypbl, 06AMLOBOK,
KpeneXHbIX 3/1eMEHTOB, NOABUMKHbIX Y3/10B annapaTa (ec/im TakoBble ecTb).

¢ [poBepbTe COCTOAHME CaNlbHUKA Bafla HOXa. 3aMeHUTe ero, eciv HabnAaTCA NPU3HAKK
U3HocCa.

¢ [poBepbTe HaTAXEHWE peMHSA. 3amMmeHa pemMHsA TpebyeTcs B cpegHem Yepes Kaxable 12
MecALEB B 3aBMCMMOCTM OT U3HOCa.

* HeobxoaMMo perynsapHo ocmaTpmeaTb Kabenb nuTaHus. Mpu obHapyKeHnn aedpektos
npovsseguTe 3aMeHy.

e Ecnv 06HapyKeH CUAbHbIA M3HOC HOXKA, CeayeT NPOU3BECTU ero 3amMeHy.

® 3aTyNMBLUMECA HOXKM (€CNN HOXKM FNajKue, a He 3ybyaTble) 3aTaumBatoTca nytem o6paboTku
KPOMKM NIe3BUIM NO BCEN A/IMHE TOUUABbHBIM NPUCNOCOBNEHNEM B HANPABNEHUN KUSHYTPU -
HapyKy». He n3ameHsTe yron 3aTo4KM HOXKA, 3TO NPUBESET K YXYALLIEHUIO ero
3KCMNYaTaUMOHHbIX XapaKTepUCTUK. Mpu 3aToUuKe HOXKa cobN0AaliTe OCTOPOKHOCTD!

B cnyyae HexapaKTepHoM paboTbl annapaTta, OT/IMYHON OT HOPMAJIbHOW, HE0b6X0AMMO
06ecTounTb annapat nyTem Nepesoa BBOAHOIO BbIK/NHOYATENA B MONOKEHUE «BbIKA» U/ UK
OTCOeaNHEHNEM BUIKU OT PO3ETKMU U 0BPaTUTLCA B CEPBUCHYIO CNYKOY.

PaboTa Ha 3aBe4OMO HEMCNPABHOM annapaTe KaTeropuyecku sanpeLlieHa.
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ClMpoaasua 1 lNMpounssogmtena He MoXKeT 6bITb BOCTDE6OBaHO BO3melleHne npAMoro nnum
KOCBEHHOro yu.l,ep6a, KOTOprl)'I MOT ABUTbCA chegcTtBuem aBapun nam npu pa60Te Ha
HeENCNpPaBHOM anmnapare.

7. TPAHCNOPTUPOBKA U XPAHEHUE. YTUNU3ALUA
e [laHHbIM annapaT MOXKHO TPAHCNOPTMPOBATb /0ObIM BUAOM TPAHCMOPTA B COOTBETCTBUMN C
npeaynpeauTenbHbIMKU HaANUCAMMW Ha Tape, a TaK}Ke C NpaBuaamu, AeNCTBYOWMMU Ha
KOHKPETHOM BUJE TpaHcropTa.
* [1pun NOrpysKe u TPaHCNOPTUPOBAHUK annapaT HeNb3sA KaHTOBATb M NOABEpPraTb yaapam.
Mepemew,aTb TPAHCMOPTHYH Tapy MO HaK/IOHHOW NOBEPXHOCTU, cobatoaan TpeboBaHuA
«BEPX» nog yrnom He 6onee 15%.
¢ TpaHCNOPTUPOBKA annapaTa Xefe3HO40POXKHbIM U aBTOMOOW/IbHbIM TPAHCMOPTOM A0/1KHA
NPOU3BOAUTLCA B KPbITbIX TPAHCMOPTHbIX CPeACTBaXx.
¢ Mocne TPaHCNOPTUPOBKM annapaT AoJKeH bbITb paboToCNoCcobHbIM U HE UMETb
NOBPEXKAEHUN.
e Annapar A0NXKeH XPaHUTbCA B TPAHCMOPTHOM YNAaKOBKE B CKNAACKMUX NMOMELLLEHUAX,
obecneynBaloLWMX 3aLLUTY OT BO34ENCTBUA aTMOCHEPHbIX 0CAAKOB U MEXaHUUYECKUX
NoBPEXAEHNN.
¢ He ponycKaiTe TpACKM annaparTa.
* He xpaHWTe annapaT B nepeBepHyTOM BUAE.

Mocne npekpalieHna sKCnayaTalmMm annapara, no MCTe4eHMM YCTaHOBAEHHOIO CPOoKa
CNY*6bl, OpraHn3aLMm, OCYLLECTBAAIOLLEN SKCNyaTaLmMio, HeobXoAMMO nepeaath ero AuLy,
OTBETCTBEHHOMY 33 YTUAN3ALMIO.

YTuausaumio annapaTta npon3soaunTb No obLMmM npasuaam nepepaboTkn BTOPUYHOIO CbipbA
B COOTBETCTBMM C HOPMAaTUBHbBIMM aKTaMu CTPaHbl, rae annapaT NPOXOAMT YyTUIM3aLUMIO.
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